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On vous offre les décors
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COMMENT VENIR EN DORDOGNE ? GETTING TO THE DORDOGNE

PAR LE TRAIN / BY TRAIN
• Gares TGV d’Angoulême, Bordeaux ou Libourne
• Gare TER de Périgueux, Bergerac,  Sarlat...
• TGV Stations in Angoulême, Bordeaux and Libourne
• TER Stations in Périgueux, Bergerac, Sarlat and elsewhere

PAR LA ROUTE / BY CAR
• Périgueux-Paris - 550 km
• Périgueux-Lyon par A89 - 400 km
• Périgueux-Bordeaux par A89 - 120 km
• Périgueux-Paris - 550 km
• Périgueux-Lyon on the A89 - 400km
• Périgueux-Bordeaux on the A89 - 120 km

PAR AVION / BY PLANE

A destination de Bergerac / Destination Bergerac
Ryanair : Bruxelles-Charleroi, Bristol, East Midlands, Bournemouth, Liver-

pool, Londres Stansted, Edimbourg.

Transavia : Rotterdam.

Jet2com : Leeds Bradford, Manchester.

British Airways : London city, Southampton.

Rendez-vous sur le site de l’aéroport :

www.bergerac.aeroport.fr
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NATURE

 1ère destination pour la pratique du canoë loisirs.

 1 rivière classée au titre de réserve de biosphère : La Dordogne.

 1 « Grand Site de France » : la vallée de la Vézère.

 1 Parc Naturel régional : Le PNR Périgord Limousin.

 3 grands itinéraires cyclo touristiques nationaux.

 7 Grandes itinérances pédestres .

 2 Via ferrata.

 32 Parcs et jardins dont 11 classés « remarquables ».

© Crédits photos : Eric Martin Figaro Magazine - Les Droners - 
Instapades - Hikes and travels

chiffres clÉs

3ème département de France pour sa superficie, la destination est située en région 
Nouvelle-Aquitaine, à 1h30 de Bordeaux et 2h30 de l’Océan atlantique par la A89.
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PATRIMOINE

15 sites préhistoriques classés au patrimoine mondial par l’UNESCO 
1 Pôle d’Interprétation de la Préhistoire 

1 Centre International d’Art Pariétal : Lascaux 4 
3 villes « d’Art et d’Histoire » 

10 villages, classés « Plus beaux villages de France » 
4 Villages estampillés « Petites Cités de caractères » 

1001 châteaux et manoirs 
1 Pôle Expérimental des Métiers d’Art 

OENOGASTRONOMIE

 7 AOC dans le vignoble de Bergerac.

 1 AOC Cognac, sur les communes de Parcoul-Chenaud, La Roche-Chalais et 
        Saint-Aulaye-Puymangou.

 1 AOP Noix du Périgord.

 1 IGP pour le foie gras du Périgord, la fraise du Périgord et le poulet du Périgord.

 1 label rouge pour le marron du Périgord.

 12 marchés contrôlés dédiés aux truffes noires du Périgord.



chiffres clÉs agenda& 2024 : les temps forts

JANVIER – FÉVRIER
 Les 20 et 21 Janvier : Fête de la truffe / Trophée Jean Rougier 
à Sarlat. www.sarlat-tourisme.com

 Les 27, 28 et 29 Janvier : Fête de la Truffe à Sorges-Ligueux.
www.tourisme-grandperigueux.fr

MARS
 Les 02 et 03 Mars : Fest’Oie Sarlat
 Du 12 au 24 Mars :  La Grande Randonnée vers Paris fait étape 
en Dordogne - https://dordogne.ffrandonnee.fr

AVRIL

 Du 13 au 28 avril : 4ème édition de Châteaux en Fête
Cet événement sera placé sous le signe des expériences exclusives 
dans les châteaux, manoirs, gentilhommières, châteaux viticoles et 
autres sites patrimoniaux du Périgord - www.chateauxenfete.com 

 Du 26 au 28 avril : Winestock festival #2 à Monestier et Thénac.
Evènement oeno-gastronomico festif rural avec de nombreuses 
animations (Concerts, dégustations, atelier, foire aux vins, 
masterclass, produits locaux…)  - www.winestockfestival.fr

MAI
 Du 13 au 17 Mai : Inauguration du chemin d’Amadour partie 
Dordogne. Le départ se fera depuis Issigeac pour arriver à 
Domme le vendredi 17 mai à midi. Etapes : Issigeac - Saint-Avit-
Sénieur - Cadouin - Belvès - Castelnaud-la-Chapelle – Domme.

 Le 22 mai : Le Relais de la Flamme Olympique passera par 
la Dordogne. Il traversera les villes de Saint-Aulaye-Puymangou, 
Bergerac, Nontron, Sarlat-la-Canéda, Agonac, Montignac-Lascaux 
et Périgueux (ville étape), Passage de la flamme Olympique dans 
7 villes périgourdines. Périgueux, labellisée « Terre de Jeux 2024 », 
sera ville étape de ce parcours.

 Du 28 au 31 mai : « Val Natura en Périgord » à Beaumont du 
Périgord.
Rallye sportif, à la fois pédestre et culturel, destiné aux seniors de 
plus de 60 ans.

JUIN 
 100ème anniversaire de la découverte de la Grotte du Grand 
Roc. Les Eyzies de Tayac. www.grotte-grand-roc.fr/fr 

JUILLET / AOÛT
 Du 07 juillet au 18 août : Wine Dating à Quai Cyrano Bergerac.
Les domaines viticoles de la Route des Vins investiront le Quai 
Cyrano pour ces soirées conviviales. Les vins dégustés et les 
vignerons présents seront donc différents sur chacune des dates
www.pays-bergerac-tourisme.com

SEPTEMBRE
 Les 07 et 08 septembre : 10ème édition des Vintages Days à 
Périgueux - www.perigueuxvintagedays.com

OCTOBRE 
 Mi octobre : Salon des Metiers d’Art le NAMA à Terrasson. 
www.metiers-art.com/salon-des-metiers-d-art-NAMMA 

 12 et 13 octobre : Week-end randonnée « La rondes des villages 
en Pays de Fenelon ». www.larondedesvillages.com/ 

 Fin octobre : Salon Rue des métiers d’Art à Nontron. 
https://metiersdartperigord.fr/ 

NOVEMBRE
 Du 05 au 09 Novembre :  33ème édition du Festival du Film de 
Sarlat. www.sarlat-tourisme.com

 Mi-Novembre à Périgueux :  Festival du livre gourmand. 
https://livregourmand.perigueux.fr/
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http://www.pays-bergerac-tourisme.com/fr/blog/les-wine-dating-de-quai-cyrano-un-rendez-vous-so-wine


« Dordonha », le Pôle Patrimonial et Culturel offre à ses visiteurs une expérience patrimoniale et 
artistique unique, grâce à 3 expositions en accès libre.
Au premier étage le centre d’interprétation de l’Architecture et du Patrimoine, invite à la 
découverte de l’histoire et de l’Architecture de Bergerac. La construction de la ville autour de 
la rivière Dordogne constitue le fil rouge d’une exposition de 300 m² animée par des films et 
dispositifs numériques.
Sous ses voutes de pierre le Musée Costi déploie sa collection de sculptures de bronze.

L’espace d’exposition temporaire en rez-de-cour alterne entre expositions patrimoniales et 
artistiques Jusqu’au 17 Mars 2024, on découvre l’expo « Bergerac : « Avant / après » réalisée en 
partenariat avec l'Association patrimoine photographique du Bergeracois ; vous découvrez des 
photographies anciennes de la ville (rues, commerces, immeubles) et tentez de deviner à quoi ces 
vues correspondent aujourd’hui.
Un espace pédagogique accueille ateliers artistiques en lien avec le label ville « d’Art et d’Histoire ». 
Un amphithéâtre de 80 places complète le pôle. 
Le café restaurant des Musées invite à une pause gourmande dans un écrin patrimonial.

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Marc Delbos, Ville de Bergerac

PATRIMOINE ET CULTURE
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www.bergerac.fr/directory/dordonha 

www.pays-bergerac-tourisme.com/fr

Plus d’information
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renforce son ambition culturelle

BERGERAC, 

VILLE « D'ART ET D'HISTOIRE »
Entre ouverture du nouveau Pôle Patrimonial « Dordonha » et la création d’un 

marché de l’art, la ville se lance dans le pari de démocratiser la culture pour tous !



PATRIMOINE ET CULTURE PATRIMOINE ET CULTURE

L’Histoire d’un rêve
Il était une fois… Claude Martinot, le fondateur de l’entreprise de camping-cars « Font Vendôme », 
collectionneur de nombreux outils et machines anciennes. Ce passionné avait toujours espéré 
pouvoir présenter sa riche collection au public.
Ce fut chose faite en Juin 2023, à l’issue du décès de ce dernier, Théo Bauchaud-Martinot et Tom 
Gilbert, ses petits-fils, décidèrent de poursuivre le vœu de leur grand-père. Ils ouvrent le site du 
« Bimbillou Parc » au grand public, et y exposent l’incroyable collection personnelle d’objets anciens 
dans le « Moulin du couvent ».

Un univers troglodytique unique empreint de romantisme et d’histoire
Installé dans le premier moulin troglodytique des moines bénédictins de Brantôme, en bordure de la 
rivière Dronne, ce lieu a déjà eu plusieurs vies (hôtel inachevé, maison troglodyte…). On y découvre 
d'anciennes carrières et de nombreuses cavités. Il devient aujourd’hui un « site-musée » nommé « 
Bimbillou* Parc ».

*Bimbillou : un mot qui veut dire aller partout et nulle part à la fois, en patois !

BIMBILLOU PARC
Nouvel univers troglodytique à Brantôme

Depuis juin 2023, le Bimbillou Parc a ouvert ses portes au cœur de la petite cité de caractère de Brantôme en Périgord. 
Grâce à la volonté de deux cousins, ce lieu romantique et atypique aujourd’hui dédié aux anciens métiers, 

a vu le jour pour rendre hommage à leur défunt grand-père.
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www.lebimbillouparc.com

Plus d’information

© Crédits photos : Bimbillou Parc
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Une expérience captivante au Maquis de Durestal, à Cendrieux 
Ce maquis reconstitué offre un aperçu authentique de cette période cruciale de l’Histoire. Ce fut l’un des 
plus importants du Périgord. Sa visite théâtralisée est un bon moyen de comprendre ce que pouvait être 
la vie quotidienne des maquisards : l’organisation du camp, les moyens de surveillance mis en place, les 
espoirs et les craintes durant la Résistance.

5 vies pour la Chartreuse de Vauclaire, à Montpon-Ménestérol
Après avoir été propriété des moines chartreux (XIVe siècle), la chartreuse de Vauclaire a subi plusieurs 
transformations : Saccagée par les guerres de Cent Ans et de Religion, puis vendue à des particuliers à la 
Révolution, elle fut louée à l’armée américaine en 1915 pour servir d’hôpital. Finalement, l’édifice deviendra 
un hôpital psychiatrique ! Il subsiste un bel ensemble architectural inscrit au titre des monuments 
historiques depuis 2014.
Pour découvrir l'histoire des différentes mésaventures de son église, les symboles du petit et du grand 
cloître ainsi que l'histoire méconnue de ses cimetières, des visites guidées gratuites sont organisées par le 
GEMM (Groupe d'Etude et de Mémoire du Montponnais) en été. Groupes toute l'année sur rendez-vous.

© Crédits photos : Déclic & Décolle - OT Montpon

PATRIMOINE ET CULTURE

qui font la grande Histoire

SE SOUVENIR DES PETITES 
HISTOIRES PÉRIGOURDINES 

Que ce soit les spécificités des maquisards de Dordogne ou la destinée de la chartreuse de Vauclaire, 
ces lieux reprennent vie pour s’interroger sur le sens du récit à travers l’histoire locale, 

à laquelle les périgourdins ont activement participé.
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www.tourisme-grandperigueux.fr

https://tourisme-isleperigord.com

Plus d’information
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https://www.tourisme-grandperigueux.fr/fiche/maquis-de-durestal/
https://tourisme-isleperigord.com/visiter/visite-guidee-chartreuse-de-vauclaire
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90 ans d’existence pour la première cité sanitaire française !
Labellisée « Patrimoine du XXème siècle », cette « ville hygiénique », au milieu de nulle part, fut un exemple de modernité : Elle a été pensée 
pour y vivre en totale autonomie (logements, hôpital, restaurant, grands magasins, réseaux d’eau potable et de chauffage, …) et pour y 
soigner les blessés de la Grande Guerre ainsi que les tuberculeux. Son rôle s’élargira à l’accueil de réfugiés… et encore aujourd’hui avec le 
contexte international.

A savoir : Un jeu de piste via une balade de 1h15 est proposé aux familles, l’occasion d’apprendre en 
s’amusant et de découvrir la fabuleuse histoire des lieux 

Pour sortir des sentiers battus : une Balade au Pays des Mouflons
Salagnac-Clairvivre est aussi le point de départ d’une boucle de 12km à pied ou en VTT. Desservi par 
le bus au départ de Périgueux, ce sentier pédestre conduit à travers le cadre enchanteur des gorges 
de l’Auvézère : on y découvre le village de Saint-Mesmin, la cascade du Saut Ruban et … on peut y 
croiser des mouflons. Ce parcours est extrait des 24 idées de découverte « Dordogne sans pétrole », 
accessibles en train ou avec les bus du Périgord.

COMPRENDRE CLAIRVIVRE
l'utopique cité sanitaire unique en  France

Créée par Albert Delsuc, secrétaire général de la FNBPC, au début des années 30, dans un esprit de solidarité et d'entraide 
entre les citoyens, ce mirage avant-gardiste marque encore le paysage de la Dordogne 

par sa spécificité architecturale de style moderniste et sociale.
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www.naturellementperigord.fr

www.calameo.com/dordogne

Plus d’information

© Crédits photos : OT Naturellement Périgord - Les Conteurs - 
EPD de Clairvivre
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Guide la "Dordogne sans pétrole"

http://www.naturellementperigord.fr
https://www.calameo.com/dordogne/read/00433672868e9826ff634


Retrouvailles avec 2 sculptures de la Renaissance française 
La « Mise au tombeau du Christ » et la « Pietà des donateurs » vont retrouver leur place au château ! Ce ne 
seront pas les originales, propriétés du musée New-Yorkais le « Met », mais des copies reproduites à l’identique 
par les Ateliers des fac-similés du Périgord » à Montignac. Elles vont reprendre leur place dans la chapelle 
restée vide, depuis qu’elles ont été vendues en 1907 à un financier américain et grand collectionneur d’Art. 

Expérience historique et culturelle
Si le rôle du château de Biron fut de dissuader les envahisseurs, il est aujourd’hui d’ouvrir ses portes au plus 
grand nombre. Partager l’histoire et nourrir les esprits au travers d’expositions temporaires d’œuvres de 
maîtres, de concerts et spectacles vivants, organiser de nombreuses animations ludiques, telles sont les 
promesses des gestionnaires de ce site incontournable.

 Coup de cœur pour « Les Villégiatures », un festival qui cartonne au château
Entre musique, restauration et coucher de soleil, le public est séduit et le programme sera reconduit les 17, 
18 et 19 juillet et 21, 22 et 23 août 2024 !

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Sémitour Périgord

PATRIMOINE ET CULTURE

deux sculptures de retour dans la Chapelle du Château 
DE NEW YORK À BIRON

Le château de Biron, siège de l’une des plus anciennes baronnies du Périgord, a réussi à passer les siècles pour devenir 
un haut lieu culturel, au cœur des bastides du Périgord. En 2024, il poursuit la sauvegarde son patrimoine, avec l’acquisition 

de 2 reproductions d’œuvre d’art du XVIème siècle présentées aujourd'hui au Metropolitan Museum of Art. 
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www.chateau-biron.fr/fr 

Plus d’information
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On y traverse les époques
Avec plus de 20 salles pour présenter les collections de ce musée privé, installé dans la 
chartreuse familiale du docteur André Voulgre. Ce collectionneur passionné d’art et d’Histoire 
y a réuni des objets liés notamment, aux savoir-faire du monde paysan. Centre de ressources 
historique et patrimonial pour le bassin de la vallée de l’Isle, il permet de mieux comprendre le 
visage de ce territoire périgordin face aux dérives de la modernité, et l'évolution de la société 
périgourdine ces 200 dernières années.

2024 : année riche & singulière pour le musée
Le musée accueillera du 27 mai au 15 décembre 2024 une exposition temporaire sur « la 
tragédie d’Espinasse » à l’occasion du 80e anniversaire de cet événement : Dans la vallée du 
Salembre, une série de malchances se conclura par le massacre de 27 maquisards, 4 civils et 
l’incendie du hameau d’Espinasse, le 27 juillet 1944 (Mémorial de Saint Etienne de Puycorbier).
Toute l’année, les différentes cérémonies présenteront de nouvelles ressources écotouristiques 
en lien avec le patrimoine mémoriel de la seconde guerre Mondiale.

LE MUSÉE VOULGRE
capsule temporelle de la vallée de l’Isle

Pour les amateurs de la vie rurale… rendez-vous au Musée André Voulgre à Mussidan. 
Ce lieu, qui s’est réinventé durant la pandémie, rassemble des collections éclectiques. 

Ses parcours interactifs témoignent de la transformation des modes de vie en vallée de l’Isle. Une véritable pépite à découvrir !
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https://museevoulgre.fr/

Plus d’information

© Crédits photos : Ludovic Chasseigne - Musée André Voulgre
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Antoine Romagné, formé chez les étoilés parisiens et Bordelais, opère derrière les fourneaux 
du restaurant « l’Oxalis ». À 29 ans, il a déjà plus de 10 ans d’expérience en cuisine. Son 
parcours est composé essentiellement de restaurants étoilés tel que « Taillevent » avec deux 
étoiles à Paris, ou encore le restaurant d’Alain Ducasse au Plaza Athénée, doté de 3 étoiles au 
guide Michelin.

Malo Tual, 28 ans, revenu sur ses terres (après être passé chez Alain Dutournier à Paris, à l'Oustau de 
Beaumanière aux Baux-de-Provence, chez Jérôme Ferrer à Montréal ou encore à Gstaad en Suisse) affûte 
ses ustensiles de cuisine et sublime les produits locaux au restaurant « le Pétrocore ». Officiant seul en 
cuisine, il est aidé en salle par sa compagne Morgane Guider. Son plat signature : Un magret de canard sur 
des coquilles de noix ardentes … Une explosion de saveurs locales !

Leur concept : un même endroit pour 2 ambiances
On retrouve dans leur assiette modernité, imagination et tradition, chacun avec leur touche personnelle. 
En équipe réduite, ces 2 passionnés de cuisine suivent la tendance actuelle, en proposant : une formule 
bistronomique le midi, basée sur les ingrédients saisonniers selon l'inspiration du chef, et le soir, une 
promesse gastronomique pour une expérience gustative et inoubliable.

© Crédits photos : Andréa Briand - Jérémy C. Photographie

gastronomie et art de vivre

gustatives et uniques à Périgueux

Avec pas moins de 80 restaurants (chiffres CCI 2022), 
la capitale du Périgord concentre de nombreuses adresses culinaires. 
Elle se distingue avec l’arrivée de 2 jeunes chefs au talent prometteur…
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www.restaurant-oxalis.fr

Plus d’information

DEUX NOUVELLES EXPÉRIENCES
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www.facebook.com/p/Restaurant-Le-Pétrocore-100083674448020/

Antoine Romagné

Malo Tual

http://www.facebook.com/p/Restaurant-Le-Pétrocore-100083674448020/
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A L’Huilerie Bocerno à Plazac : suivre L’Odyssée de la noix du Perigord 
Cette nouvelle huilerie produit des huiles monovariétales d’une grande finesse, extraites à froid, à partir de noix récoltées dans des vergers en 
conversion biologique. 
On aime : La nouvelle visite en immersion intitulée « l’Odyssée de la Noix » qui permet d’en savoir davantage sur l’huilerie, le savoir-faire développé, 
la noix du Périgord et ses bienfaits, … tout un programme.

L’aventure « Noyeraies du Lander » : Une Histoire, Une rencontre.
Paul DIEUDONNE et Damien PEBOSCQ se sont retrouvés autour d’un projet commun : reprendre la 
noyeraie familiale AUSSEL, une exploitation agricole située sur la Route de la Noix du Périgord, à Sarlat. 
Paul Dieudonné appartient à une famille de meuniers depuis 7 générations. Avec son ami, ils y ont 
imaginé un nouveau concept de visite autour du respect de la nature et des hommes, de la découverte 
et de la gourmandise, pour perpétuer ce savoir-faire artisanal. 
On aime : 
 le parcours didactique de la culture du Noyer à la transformation en huile qui permet de tout 
savoir sur les différentes étapes de transformation du fruit
 la balade pédestre à la découverte du verger conservatoire  et du Sentier nature et terminer la visite 
par une dégustation des produits sucrés autour de la noix…

QUOI DE NEUF
autour de l’Or Jaune du Périgord

La noix fait partie de l'histoire et du patrimoine culturel et gastronomique du Périgord. Son huile a obtenu une reconnaissance 
européenne à travers une AOP, depuis 2021. Aujourd’hui, de jeunes producteurs proposent de nouvelles visites immersives.
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www.bocerno.com
Plus d’information

© Crédits photos : Laurent Galaup - Noyeraies du Lander

https://noyeraiesdulander.fr 
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Un nouveau « Musée de la truffe » : moderne, interactif et sensoriel 
Installé au cœur d’une bâtisse du XVème siècle classée Monument Historique, on 
commence par une immersion autour de l’histoire particulièrement riche de la ville 
de Sarlat. Aménagé sur 4 étages, le parcours valorise l’univers de l’emblématique 
truffe Noire du Périgord. On s’émerveille devant le spectacle immersif, visuel et 
sonore consacré au fameux diamant noir au fil des saisons, mais aussi en cuisine, et 
on termine la visite par une dégustation. La promesse d’un voyage gustatif…

Une nouvelle personnalité pour l’Hôtel de Vassal à Sarlat
Frédéric & Isabelle DUBOIS SIGNORINI ont la truffe dans le sang. Les créateurs 
de la marque « Signori Tarufi » (implantée en France, Belgique, Luxembourg, Italie 
et Angleterre. 17 succursales et plus de 30 franchises) ont choisi d’aménager leur 
musée, dans un bâtiment typique de la Renaissance Inscrit au titre des monuments 
Historiques. Au cœur de cet hôtel particulier rénové et modernisé, l’histoire familiale 
des Signorini, trufficulteurs en Italie, y est également racontée. 

© Crédits photos : Musée de la Truffe

gastronomie et art de vivre

à l’univers de la Truffe 

En 2023, la ville de Sarlat a complété son offre autour de la truffe Noire du Périgord ! 
Outre le rendez-vous gourmand annuel (en janvier), un nouveau musée privé à destination d’un public familial 

a ouvert ses portes, au cœur de la cité médiévale, pour évoquer le fameux diamant noir.
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S'INITIER DE MANIÈRE LUDIQUE

www.museedelatruffe.com
Plus d’information
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Au château de Puymartin, UN RENDEZ-VOUS À CHAQUE SAISON.
Pour donner plus de « spectaculaire » à l’événement, les organisateurs ont choisi de programmer 
ces rendez-vous au château Puymartin à Marquay, qu’une fois par saison, avec des places limitées 
à 25 privilégiés. Suite à la visite privée guidée de la bâtisse datant du XIIIème siècle, on déguste des 
mets élaborés sous les yeux des convives par l’ancien chef étoilé Vincent Lucas. Ce dernier exerce 
aujourd’hui ses talents dans différents lieux dont des sites patrimoniaux.

Et au château de Montaigne, DU SUR-MESURE
La Tour de la maison forte abrite l'âme de Michel Eyquiem de Montaigne. Face à ce lieu chargé 
d’histoire (où le philosophe humaniste et amateur de vins écrivit ses « Essais ») se trouve un Château 
du XIXème siècle conçu par Pierre Magne, avocat puis Ministre des Finances sous Napoléon III. 
C’est dans l’enceinte de cette bâtisse, qu’après une visite guidée des lieux, il sera possible de finir 
l’expérience par un déjeuner ou dîner, dans le décor authentique de la salle à manger du Château.

RENOUER AVEC LES 
DÎNERS DE PRESTIGE...

au Château

Dès l’époque médiévale, ce type de dîner est associé à « l’art de vivre » dans les royaumes d’Europe. 
Alors pourquoi ne pas plonger dans cette autre dimension, le temps d’une soirée en vallée Dordogne ? 

Deux châteaux périgourdins proposent de vivre cette expérience gastronomique et culturelle, tels des Rois et des Reines.
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© Crédits photos : Synergie Film Château Vallée Dordogne - Déclic 
& Décolle - Château de Montaigne - Château de Puymartin

www.chateau-puymartin.com

Plus d’information
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www.chateau-montaigne.com

http://www.chateau-puymartin.com
http://www.chateau-montaigne.com


Les vignerons les plus inventifs vous font découvrir leur métier autrement !
Si le Domaine de Perreau à Saint-Michel-de-Montaigne met en avant son escape game, le 
domaine Haut Montlong à Pomport propose un jeu immersif appelé le « Wine gaming ». 
D’autres, comme « les Farcies du Pech » à Bergerac mise sur l’art de vivre en ouvrant 
une boutique ou, sur un café des chineurs pour le « Château Fayolle » à Saussignac. Le 
« Château La Jaubertie » à Bergerac souhaite présenter régulièrement des artistes dans sa 
salle d’exposition, son chai ou son jardin.

Le Château Les Monderys, le nouveau domaine viticole by David Fourtout.
Avec 10 ha de vignes, David Fourtout vient de créer, à Conne-de-La-barde, une cave viticole 
« high-tech & Révolutionnaire » : le Château Les Monderys. Avec ce chai unique, semi-
enterré et entièrement gravitaire qui intègre les toutes dernières avancées technologiques, 
il mise sur une production limitée et haut de gamme.

© Crédits photos : Les Conteurs - Les Coflocs - Château Les Monderys
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En Pays de Bergerac

Avec plus de 2000 ans d’histoire et des AOP qui ont fêté leurs 80 ans d’excellence, le vignoble de Bergerac & Duras 
se distingue par sa diversité et ses vins de qualité. Faites l’expérience des 7 grands terroirs sur la Route des Vins du Périgord 

pour découvrir la multitude d’activités offerte par ce vignoble.
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UNE OFFRE ŒNOTOURISME
EN CONSTANTE ÉVOLUTION

www.farciesdupech.fr/la-boutique-farcies-du-pech/

https://domainedeperreau.com/oenotourisme-vignoble-bio-bergerac-montravel/

www.facebook.com/chateaulesmonderys

www.boutique-monbazillac.com/wine-gaming

Plus d’information

www.chateau-jaubertie.com
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Balades sécurisées sur les vélo-routes voies vertes
Pour l’essentiel des itinéraires vélo, on pédale le long des rivières : la V90 pour découvrir la 
douceur de la vallée de l’Isle (Périgueux/ le Pizou) et la V91, au départ de Bergerac, laisse 
deviner la mémoire des vignerons et des gabarriers. Cette dernière est prolongée avec le bac 
entre Mauzac et Calès.
Depuis Sarlat, la veloroute- voie verte vers le pays de Fénelon, offre une excursion à la 
découverte des Châteaux.

Nouveau : L’alternative verte en vallée Vézère
23 km d’itinéraire cyclable sécurisé viennent d’ouvrir, reliant 4 villages : Les Eyzies, Le Bugue, 
Limeuil et Saint- Chamassy. Le tracé suit des chemins qui longent la rivière Vézère, qui était 
autrefois une voie de communication importante pour la vallée. 
Ce nouveau parcours offre aux familles la possibilité de pratiquer, tout en douceur, un séjour 
en marguerite, au départ du village des Eyzies. Connecté à la Flow vélo, les cyclotouristes 
pourront l’emprunter et faire un détour de 2 jours, avant de rejoindre Sarlat en train.

LE MAILLAGE DES
VÉLO-ROUTES VOIES VERTES

se densifie

En 2024, l’engouement pour la pratique du vélo ne se démentira pas. La Dordogne souhaite devenir un territoire d’excellence 
pour les deux-roues, et poursuit le développement de ses itinérances douces touristiques et de loisirs. 

Quelques pistes à suivre…

17© Crédits photos : Instapades - Saison d'Or - Déclic & Décolle - 
The Outdoors

www.dordogne-perigord-tourisme.fr/preparer-son-sejour/bouger/cyclotourisme

Plus d’information



La Flow Vélo, c’est 40km de plus vers le sud Dordogne !
Les cyclotouristes vont pouvoir rejoindre la cité médiévale de Sarlat. Ce nouveau tracé 
permet une immersion dans les paysages périgourdins : avec la traversée de villages 
typiques aux toits de lauze, l’étape gourmande au marché de Saint-Geniès et/ou culturelle, 
avec la visite du « Musée de l’industrie » au Lardin-Saint-Lazare, et en s’écartant un peu, 
avec celle du château de Lacypierre.

Savoir où dormir : les hébergements « accueils Vélos »
Pas moins de 11 hébergements sont labellisés « Accueil Vélo » (campings, chambres 
d'hôtes, hôtels ...) autour des itinéraires cyclotouristiques de Dordogne, dont 4 sont 
situés sur la V92 partie Dordogne. Cette marque nationale répond aux besoins des 
cyclotouristes qui transitent dans le département. De nouveaux hébergements devraient 
prochainement rejoindre ce « club » : Ce sera le cas du camping Salvinie à Terrasson, et 
des hôtels « Le Meysset », « Ibis » à Sarlat, etc...

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Les Conteurs - Com 
Images - Dordogne Libre
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www.laflowvelo.com

www.dordogne-perigord-tourisme.fr/preparer-son-sejour/bouger/cyclotourisme/accueil-velo

Plus d’information

vers le Périgord Noir et Sarlat

LA FLOW VÉLO 
POURSUIT SON EXTENSION

L’actuelle Flow vélo (ou V92) est entièrement balisée entre l’île d’Aix et le Lardin-Saint-Lazare, sur une distance d’environ 350 km. 
A partir du printemps 2024, une nouvelle portion d’itinéraire cyclable sera opérationnelle et permettra de relier la ville de Sarlat.
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Le Périgord vu du XIXe siècle
Cet itinéraire d’une centaine de kilomètres, entre Sarlat et Le Buisson-de-Cadouin, fait peau neuve : Au départ de la cité médiévale, il change de tracé 
pour passer sur l’autre rive de la rivière. A travers le témoignage de ce journaliste anglais du XIXème siècle, on redécouvre, en 5 étapes simples à 
suivre, les châteaux, villages de caractère, et bien sûr les points de vue sur la Dordogne, plus vaste Réserve de biosphère de France.

A la fois écologique et économique, en totale adéquation avec les préoccupations actuelles
Cette expédition au cœur des décors naturels de la vallée de la Dordogne démarre de la gare de Sarlat pour se terminer en gare du Buisson-de-
Cadouin. Elle est à la portée de tous, malgré les modifications apportées. Jalonnée par des gîtes d’étape et autres hébergements, cette expérience 
sera facilitée en termes d’organisation, même sans voiture ! La gastronomie périgourdine sera également au rendez-vous dans les villages traversés.

 « où dormir » : ?
Ouverture en 2024 : Maisons de charme « La jolie Vie » au Buisson-de-Cadouin

19© Crédits photos : Luc Fauret / Fotografiks - Déclic & Décolle - Les 
Conteurs - Michmich en vadrouille

https://pleinenature.dordogne.fr/parcours/sur-les-chemins/

Plus d’information

VIVRE UNE MICRO-AVENTURE
EN VALLÉE DORDOGNE

le chemin de Harrison Barker

La vallée de la Dordogne amorce son virage vers l’Ecomobilité. 
Pour rejoindre ses paysages naturels préservés, tels que les a connus Harrison BAKER, les aventuriers 2.0 emprunteront 
l’itinéraire pédestre au départ de Sarlat. Cette année, une alternative au chemin initial pousse à renouveler l’expérience.

www.lajolievie.fr/fr



D’un pèlerinage légendaire à l’authenticité des paysages
Le tracé reliant Soulac-sur-Mer à Rocamadour en 21 étapes traverse la Gironde, le Lot-
et-Garonne, la Dordogne et le Lot. Les 8 étapes balisées sur le tronçon périgourdin 
permettent une mise en avant de l’Abbaye de Cadouin, de celle de Saint Avit-Sénieur 
et des villages de caractères, comme la bastide d’Eymet, les cités médiévales de Belvès 
et de Sarlat.

Il y a des chemins qui vous changent
Comme les chemins de Saint-Jacques, que ce soit par quête spirituelle ou par défi 
personnel, qu’on l’accomplisse en plusieurs fois ou en une seule traite, ce périple 
dans les pas de l’Ermite Amadour conduit sur des territoires pleins de plénitude et 
d’émerveillement. Le sentier périgourdin, au cœur de la plus vaste réserve de Biosphère 
de France, comprend 150 km d’itinérance.

A noter dans vos agendas :
L’inauguration officielle du chemin dans sa partie Dordogne aura lieu du 13 au 17 
mai 2024. Le départ se fera depuis Issigeac pour arriver à Domme.
Etapes : Issigeac - Saint-Avit-Sénieur - Cadouin - Belvès - Castelnaud-la-Chapelle – Domme

© Crédits photos : Luc Fauret - Déclic & Décolle - Dordogne 
Libre - Saison d'Or
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www.chemin-amadour.fr

Plus d’information

fait son bout de chemin

L'ITINÉRANCE PÉDESTRE 
« CHEMIN D’AMADOUR » 

Fort de ses atouts (patrimoine naturel et religieux), ce sentier pédestre de 500 km, qui s’appuie sur la légende de Saint-Amadour, 
est en démarche pour obtenir la marque déposée GR® (GR 81).

Ancienne voie de pèlerinage, il traverse 4 départements, dont la Dordogne, de l’Atlantique au Quercy.
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On file se réfugier au Domaine Saint Amand…
Grâce à Jeanne et Baptiste, cet ancien camping abandonné a repris vie pour s’offrir un 
nouveau concept : une parenthèse tranquille dans un environnement hautement qualitatif 
et thématisé 100% nature. 55 petites maisons en bois confortables ont été dispersées sur 6 
hectares, à Coly-Saint-Amand. Besoin d’une pause : les jeunes propriétaires recommandent de 
se faire masser au milieu de la nature ou sur la terrasse de la maison. 

Ou se cacher à Kozi dôme
La belle étoile, la grande Ourse, Clair de Lune et prochainement nuit d’Eclipse… on vous 
présente les dômes géodésiques de 40m2 émergés du projet « Dôme’N Terres d’Etoiles » 
conçu par Orianne et Alexandre à Ladornac. Ces hébergements insolites sur pilotis sont 
cachés dans un écrin de verdure. Ils sont pensés selon le modèle de développement durable 
et une offre de produits bio.
Le plus : L’absence totale de pollution lumineuse

21© Crédits photos : Déclic & Décolle - Emilie Soler

www.domainesaintamand.com

Plus d’information

NOUVEAUTÉS POUR DORMIR
EN PLEINE NATURE

dans la Vallée de l'Homme

La vallée de la Vézère, classée « Grand Site de France », est l’un des spots de Dordogne parfait pour passer en mode slowtourisme. 
Outre les activités liées à la nature, on vous présente deux nouveaux hébergements, pour un ressourcement garanti !

www.kozidome.fr



Expédition dans le Parc Naturel Régional Périgord Limousin
A Saint-Front-d’Alemps, Cheval Nomad’ organise des randonnées encadrées de 2, 4 
ou 7 jours au cœur de cette contrée méconnue, loin du tourisme de masse. Simplicité 
et authenticité sont le sens même de ces randonnées à cheval, de 30 km par jour, 
réservées aux esprits baroudeur et amoureux de la nature. Pour Marie, le bien être du 
cheval est une priorité (chevaux pieds-nus…).

Promenades 0% carbone… avec des ânes
Anne de « Boucles d’ânes » propose de partir en autonomie avec votre compagnon 
à grandes oreilles… au rythme de 4km/h environ : 4 balades à faire autour de Saint-
Front-d’Alemps, pour découvrir la campagne environnante (sur les sentiers balisés) ou 
des randonnées itinérantes libres sur plusieurs jours (3/4 jours). Les ânes loués pour 
l’occasion sont équipés d’un bât qui permet de leur faire porter bagages et/ou enfant. 

© Crédits photos : Boucles d'ânes - Cheval Nomad
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au bruit des sabots

Hors des sentiers battus, le Périgord Vert est propice aux activités équestres et éco-responsables. 
À dos de cheval, on parcourt une distance plus grande qu’à pied, tout en profitant de l’environnement.

 Et pour les moins pressés, la promenade avec les ânes répondra à vos aspirations de nature.
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ITINÉRANCE

https://bouclesdanes.fr

www.chevalnomad.com

Plus d’information
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Le petit dernier : l’hôtel 4* de l’Abbaye
A quelques pas du centre du village, au sein d’une bâtisse du 18ème siècle entièrement 
rénovée, cet hôtel familial de 13 chambres a ouvert ses portes en juin 2023. La famille 
Lecomte l’a pensé telle une parenthèse de douceur, dans un environnement bucolique, 
avec une piscine extérieure un jardin et un restaurant « table d’hôtes ». Le plus : une salle 
de réception et de salons privés pour organiser des évènements. 

L’Hôtel 4* restaurant des Augustins
En référence à l’ordre monastique qui fonda l’abbaye du village (12ème siècle), 
l’établissement de 12 chambres mêle un style contemporain, avec une architecture qui 
s’inspire des séchoirs à tabac de la région. Chaque chambre propose une décoration 
unique aux couleurs de 12 villes et villages du Périgord. Bénédicte Nardi et Damien Joubert 
ont réussi à dépoussiérer l’ancien « hôtel de la Poste », une référence en son temps !

NOUVEAUX HÔTELS DE CHARME
à Saint-Cyprien en Périgord

Si Sarlat conserve sa première place en nombre d’hôtels haut de gamme, la petite cité de caractère de Saint-Cyprien-en-Périgord, 
au cœur de la vallée de la Dordogne, sort son épingle du jeu. 2 hôtels restaurants de charme y ont vu le jour en très peu de temps. 

23© Crédits photos : Hôtel de l'Abbaye - Hôtel des Augustins

Plus d’information
https://hotel-labbaye.com

www.hoteldesaugustins.com



Une maison de famille entre rêve et bohème
Amateurs d’art, Cyril de Commarque (sculpteur et peintre) et Ortensia Visconti di 
Modrone (écrivaine) insufflent leur vision décalée de la vie de château. Ils ont transformé 
leur « logis principal » en une demeure de 6 chambres, chacune bénéficiant d’une 
atmosphère naturellement unique. Ils associent leur quête esthétique à leur philosophie 
de recevoir sans « bla-bla » marketing. Ils louent ce lieu hors-du-commun en version Bed 
& Breakfast ou de façon entièrement privative.

S’ouvrir à l’art, au rythme de la nature 
Ces chatelains d’aujourd’hui sont engagés dans la protection de l’environnement. Ils ont 
à cœur de transmettre à travers les valeurs de La BOURLIE, leur amour pour l’agriculture 

et la culture. Ils entretiennent un parc labellisé « Jardin 
Remarquable », qui intègre un potager en permaculture 
ainsi qu’une élégante collection de roses et d'arbres 
fruitiers.

© Crédits photos : Tom Mannion
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la vie de château - version 21ème siècle

A Urval, au cœur de la vallée de la Dordogne, ce monument historique du XIIIème siècle 
est resté dans la même famille depuis plus de 800 ans. A chaque occupation, il a été restauré et modernisé. 

En 2024, le château de la Bourlie est à l'image des valeurs des propriétaires actuels : artistique et écologique !
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LA BOURLIE

Plus d’information

www.chateaudelabourlie.com
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A la recherche d’un style de vie à la française
A Saint Aquilin, d’octobre à mai, Jennyfer et Don partagent leur demeure « avec supplément 
d’âme ». En séjournant dans l’une des 5 chambres de ce château Renaissance, les hôtes 
profiteront du meilleur de la vie moderne et de la table de Belet. Outre les différents services 
proposés sur place (massages, séjour sur mesure, voiture avec chauffeur ou hélicoptère) ; 
il est le point de départ idéal pour visiter le vignoble de Bergerac, pour chasser des truffes 
noires du Périgord ou visiter de charmantes petites villes.

Prendre les clés du château… le temps d’un événement
De juin à septembre, en proposant la privatisation ou la location intégrale de leur château 
du XVe et XVIe siècle rénové, Jennyfer et Don MacDonald permettent à leurs hôtes de vivre 
une expérience « chic et historique » inoubliable.

CHÂTEAU BELET
l’alliance du médiéval et du luxe

A mi-chemin entre Bordeaux et Périgueux, au cœur de la vallée de l’Isle, le château Belet fait partie de la sélection d’adresses 
du réseau « les collectionneurs », retenu pour son confort haut de gamme, allié à la douceur de vivre à la campagne. 

Cet hébergement propose deux alternatives de location : en Maison d’hôtes et en version château privé.

© Crédits photos : Château de Belet

www.chateaudebelet.com

Plus d’information
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Le Hideauts hotels by Urbanauts, côté campagne
L’hôtel « le Chevalier Bleu » fait partie de ces nids douillets de la chaine hôtelière 
parfaitement adapté à leur concept « week-end détente à la campagne ». 
L’architecte Enrico REALACCI a rénové ce bâtiment historique (du XIIème siècle) 
pour qu’il devienne un hôtel ultramoderne à destination des voyageurs urbains. 
Outre ses chambres de taille différente, il dispose d’une piscine extérieure, d’un 
sauna et d’un bar, au cœur de la bastide, à proximité de la place des Cornières.

L'expérience « Stay Relaxed »
Ce projet hôtelier, réalisé en collaboration avec Stephan Gerhard, PDG de Solutions 
Holding et expert expérimenté dans l'industrie hôtelière, a pour finalité de faire 
découvrir de la façon la plus authentique possible le Périgord. Ainsi, l’hôtel « le 
Chevalier bleu » suggère une sélection de « Fellows » à sa clientèle : des bars, 
restaurants ou de sites touristiques partenaires dans les environs.

© Crédits photos : Roberto Pastrovicchio
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Plus d’information
www.hideauts-stay.com/fr/monpazier

« L’essence du local »

HIDEAUTS HOTELS 
LE CHEVALIER BLEU

En 2023, l’opérateur autrichien Urbanautz a ouvert son premier hôtel français au cœur de la bastide de Monpazier, 
sous le concept « Hideauts hôtel ». Ce nouveau lieu abrite 14 chambres et appartements de charme 

dans l’une des maisons les plus anciennes de la cité médiévale.
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MAISON MANOUVRIER
signature de la glace haut de gamme !

Dans son atelier de fabrication à Saint-Geniès, Roland Manouvrier arrive à imaginer des glaces et sorbets « abstraits » 
qui collent à la personnalité de sites touristiques Périgourdins ! 

En collaboration avec des artisans locaux et/ou des sites touristiques, il travaille sans cesse sur de nouveaux produits.

© Crédits photos : Maison Manouvrier

Plus d’information
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A la recherche du parfum rare et original
Depuis plus de 30 ans, l’inspiration est toujours là ! Ce pâtissier de métier est devenu 
un maître artisan glacier très haute qualité. Le but de chacune de ses créations est de 
transposer un parfum d’exception à une émotion. Il met en avant l’école de la glace 
abstraite, qui consiste à créer une glace comme on crée un parfum par des assemblages 
de fragrances, de fruits, d’épices, autour d’ingrédients de base de qualité.

A déguster sur site touristique ou dans l’une de ses 3 boutiques en saison
En 2023, il était possible d’apprécier le bâtonnet Joséphine B, qui fait référence à la tribu 
arc-en ciel de cette icône féminine. Il a été spécialement conçu pour le Festival du livre 
en hommage à l’artiste. La glace à l’Accacia a été réalisée avec des fleurs d’Acacia cueillies 
dans les jardins de Marqueyssac et le Sorbet au Gin de l’Ort, concocté avec l’artisan de la 
Distillerie de l'Ōrt à Montignac…

Des créations gastronomiques à savourer dans les boutiques : à Saint Léon-sur-Vézère, 
Cadouin et Terrasson-Lavilledieu.

www.facebook.com/maisonmanouvrier



Un site chargé d’Histoire
Construit en 1710, ce moulin a appartenu à la famille Mazeau depuis 11 générations (de 
1878 à 2019). Grace au courant de la rivière Dronne, cette imposante bâtisse a produit 
de l'huile de noix jusqu'en 1892, puis de la farine et de l’électricité pour les maisons du 
village. Alain Mazeau, le dernier héritier de ce patrimoine, y réalisa de la boulangerie et 
prit la décision de reconvertir le site industriel en un outil de mémoire, un écomusée 
(fermé aujourd'hui). L’idée était déjà de transmettre l’histoire de son métier.

Le Moulin de la Pauze s’intègre dans le projet « La belle Meunerie »
Afin de conserver le savoir-faire et le patrimoine meunier, Frédéric Pradeau continue 
de faire du pain, aujourd’hui, au moulin de la Pauze. Ce pain artisanal est vendu sur 
le marché de Ribérac. Avec plus de 100 hectares de terre cultivé en bio, ce paysan 
meunier est propriétaire de deux moulins, le moulin Bobina à Saint-Martin-de-Ribérac 
où il fabrique sa farine et celui de la Pauze où est façonné son pain. 

© Crédits photos : Moulin de la Pauze - F. Pradeau - Marie 
Dominique Privé.  Radio France

Quoi de neuf en Dordogne en 2024 SAVOIR-FAIRE

une histoire de savoir-faire et de transmission

Frédéric Pradeau, paysan meunier, a vendu sa première récolte de blés anciens, au père d'Alain Mazeau, 
meunier-boulanger et ancien propriétaire du Moulin de la Pauze à Saint-Méard-de-Drone. 

20 ans plus tard, le voilà devenu le nouveau propriétaire des lieux ! 
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LE MOULIN DE LA PAUZE

Plus d’information
Adresse : Chemin du Moulin de la Pauze, 

24600 Saint- Méard de Dronne
Tél : 07 87 21 32 52



SAVOIR-FAIRE Quoi de neuf en Dordogne en 2024SAVOIR-FAIRE

BARDELIER
un métier dans l’air du temps !

La transition écologique fait rejaillir des métiers traditionnels qui allaient se perdre, comme celui de Bardelier. 
A l’Atelier du châtaignier, à Archignac, Gabriel Darcy confectionne des bardeaux ou tuiles de bois en châtaigner, 

une essence commune en Dordogne. 

© Crédits photos : Atelier du Châtaignier 29

Une fabrication à la main en Périgord !
Gabriel Darcy, professionnel de la Tuile en bois, fait partie de cette nouvelle génération d'artisans-
bardeliers qui perpétue et renouvelle un savoir-faire venant du fond des âges. Il pratique le 
fendage pour fabriquer des bardeaux (appelés tavaillon, ancelle ou essente selon les régions) 
de châtaigner, utilisés sur toiture ou en bardage. Ce bois se conserve très longtemps.
Une visite de l’atelier est possible sur rendez-vous.

Un métier qui répond à la préoccupation écologique du moment
Employé jusqu’à la généralisation des tuiles (entre le XIV et le XVIIIe siècle), ce mode de 
couverture connait un certain renouveau. Grâce à ses avantages écologiques, durables et 
sachant épouser les formes les plus complexes, il permet une utilisation intéressante des 
bois périgourdins. A Saint-Pierre-de-Frugie, le château de Vieillecour, inscrit à l’inventaire des 
Monuments historiques, possède des tours rondes avec des toitures coniques restaurées en 
bardeaux de châtaignier.

Plus d’information
https://atelier-du-chataignier.business.site
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Randonneur dans Sarlat © Michmich en vadrouille
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