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Quoi de neuf en Dordogne en 2021 LOCALISATION

COMMENT VENIR EN DORDOGNE ? GETTING TO THE DORDOGNE

PAR LE TRAIN / BY TRAIN
• Gares TGV d’Angoulême, Bordeaux ou Libourne
• Gare TER de Périgueux, Bergerac,  Sarlat...
• TGV Stations in Angoulême, Bordeaux and Libourne
• TER Stations in Périgueux, Bergerac, Sarlat and elsewhere

PAR LA ROUTE / BY CAR
• Périgueux-Paris - 550 km
• Périgueux-Lyon par A89 - 400 km
• Périgueux-Bordeaux par A89 - 120 km
• Périgueux-Paris - 550 km
• Périgueux-Lyon on the A89 - 400km
• Périgueux-Bordeaux on the A89 - 120 km

PAR AVION / BY PLANE

A destination de Bergerac / Destination Bergerac
Ryanair : Bruxelles, Charleroi, Liverpool, Londres Stansted, Londres 

Southend, East midlands, Bristol.

Transavia : Rotterdam.

Jet2com : Leeds Bradford, Birmingham, Manchester.

British Airways : London city, Southampton

Rendez-vous sur le site de l’aéroport :

www.bergerac.aeroport.fr

Dordogne

Europe

France

Bordeaux
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¿ COMÓ LLEGAR A DORDOÑA PERIGORD ?

EN COCHE :
Desde la Frontera 
Lado atlántico : recorrer la autopista A63 hasta Burdeos y la 
A89 hasta Périgueux o Bergerac. 
Lado mediterráneo : recorrer la autopista A9 y seguir la 
A61 en dirección a Tolosa. Coger la A62 en dirección a 
Limoges – Montauban y la A20 en dirección a París hasta la 
salida Souillac o Brive la Gaillarde. Entrada por Sarlat. O en 
Tolosa, seguir la A62 en dirección a Bordeaux hasta la salida 
Marmande, coger la carretera D933 dirección a Bergerac.

EN TREN :
Desde España, RENFE pone en marcha trenes que llegarán a 
la frontera francesa.
La SNCF finaliza el viaje hasta las principales ciudades del 
Périgord.

EN AVIÓN :
• Con Iberia : vuelos directos Madrid- Burdeos.
• Con Vueling : vuelos directos Barcelona- Burdeos.
• Con Volotea : Vuelos directos Fuerteventura, Lanzarote, 
Málaga, Palma de Mallorca, Tenerife, Barcelona, Madrid, 
Aliante, Mahon - Burdeos.
• Con easyjet : vuelos directos Mahón, Lanzarote, Ibiza, Palma 
de Mallorca, Tenerife – Burdeos.
• Con Transavia : vuelos directos Séville – Burdeos.



01

UBICACIÓN : mapa y cómo llegar a Dordoña Périgord

Castillo de Biron © Instapades

PRESENTACIÓN DEL DESTINO

Auténtico tesoro enclavado en el corazón de la región de Nueva Aquitania, el destino Dordoña Périgord debe su nombre al 

río que lo atraviesa (famoso por la calidad y transparencia de sus aguas, este río ha sido declarado reserva de la biosfera por 

la UNESCO). Con sus pintorescos paisajes, su rico patrimonio histórico y prehistórico (como Lascaux), su gastronomía y sus 

actividades al aire libre, ofrece una experiencia turística completa.

Gracias a sus paisajes protegidos, como el Parque Natural Regional de Périgord-Limousin o el Valle del Vézère, clasificado 

como uno de los «Grandes Sitios de Francia» y su clima templado, esta vasta región responde a la demanda actual de 

vacaciones activas y turismo eco-responsable. Estamos asistiendo al desarrollo de la movilidad activa a través de carriles 

bici y vías verdes, y muchos establecimientos hosteleros se esfuerzan por minimizar su impacto en el medio ambiente.

La región de Dordoña-Périgord es mucho más que un destino turístico: es un viaje inolvidable que despertará sus sentidos, 

enriquecerá su espíritu y le dejará recuerdos imborrables. Estamos deseando compartir con usted los tesoros ocultos de 

nuestra región.
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NATURALEZA

 Destino n.º 1 para el piragüismo recreativo.

 1 río clasificado como reserva de la biosfera: el Dordoña.

 1 «Gran Sitio de Francia»: el valle del Vézère.

 1 parque natural regional: el PNR Périgord Limousin.

 3 rutas ciclistas nacionales y 8 regionales.

 7 grandes rutas de senderismo.

 2 vías ferratas.

 32 parques y jardines, 16 de ellos clasificados como «notables».

 Créditos de las fotografías : Déclic & Décolle - Instapades

Tercer departamento de Francia en términos de superficie, este destino está situado 
en la región de Nueva Aquitania, a una hora y media de Burdeos y a dos horas y media 
del océano Atlántico por la autopista A89.
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PATRIMONIO

15 yacimientos prehistóricos declarados Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO 
1 Centro de Interpretación de la Prehistoria 

1 Centro Internacional de Arte Rupestre: Lascaux 4 
3 ciudades de «Arte e Historia» 

10 pueblos, catalogados como «Pueblos más bonitos de Francia» 
5 pueblos con denominación «Petites Cités de caractères» 

1001 castillos y mansiones 
1 Centro Experimental de Profesiones Artísticas 

ENOGASTRONOMÍA

 7 DOC en la región vinícola de Bergerac.

 1 DOC Cognac, en los municipios de Parcoul-Chenaud, La Roche-Chalais y 
        Saint-Aulaye-Puymangou.

 1 DOP Noix du Périgord (nueces).

 1 IGP para el foie gras de Périgord, las fresas de Périgord y el pollo de Périgord.

 1 etiqueta roja para las castañas de Périgord.

 14 mercados controlados dedicados a la trufa negra de Périgord.
.
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Acontecimientos de interÉs de 2025

ENERO – FEBRERO
 18 y 19 de enero: Festival de la Trufa / Trofeo Jean Rougié en 
Sarlat - www.sarlat-tourisme.com

 Del 24 al 26 de enero: "Truffe en Folie" en Sorges-Ligueux.
www.tourisme-grandperigueux.fr

MARZO
 1 y 2 de marzo: Fiesta de la Oca en Sarlat

 22 de marzo:  "40 ans d'Histoire au Présent" en el castillo 
de Castelnaud - Jornada de actividades sobre las armas y los 
conocimientos técnicos de la Edad Media. También está previsto 
un desfile histórico para la ocasión - www.castelnaud.com

 Del 29 de marzo al 6 de abril: exposición «A la crotz daus 
chamins / A la Croisée des Chemins» en Nontron. Promoción 
del itinerario «Grande boucle du Parc, Vaque veire» por nueve 
creadores de Métiers d'Art.

ABRIL
 Del 19 al 28 de abril: 2aedición de la Odisea de Dordoña. 
Una gabarra tradicional navegará por el río Dordoña desde Vayrac 
(Lot) hasta Branne (Gironda). Este acontecimiento nos remonta a 
la historia de las gabarras y los gabarreros. 
www.odyssee-dordonha.fr

 Del 19 de abril al 4 de mayo: 5a edición de Châteaux en Fête.
www.chateauxenfete.com 

 Del 25 al 27 de abril: Festival Winestock #3 en Monestier.
 www.winestockfestival.fr

MAYO
 Del 20 al 23 de mayo: "Val Natura en Périgord" en Montpon.

 Del 23 al 25 de mayo: Jazz pourpre en fête en Bergerac.
Exposición fotográfica de Florent PACAUX, vinculada al festival del 
Centro Cultural Michel MANET de Bergerac - www.jazzpourpre.com

 24 y 25 de mayo: actividad ciclista ultra rando La Périgourdine 
(Tour de la Dordoña) - www.laperigordine.fr

JUNIO 
 14 de junio: Festival "Brantomobile" en Brantôme-en-Périgord 
Reunión de vehículos y motos de época: exposición, desfile por el 
pueblo de Brantôme-en-Périgord...
https://brantomobile.fr

JULIO - AGOSTO

 De julio a diciembre: Exposition de Bernard Pras au Pôle 
d’interprétation de la Préhistoire aux Eyzies. De los orígenes del 
hombre a nuestros días: una obra monumental inédita en el valle 
del Vézère - www.pole-prehistoire.com/fr 

 Del 29 al 31 de agosto:  10a edición de los Vintages Days en 
Périgueux www.perigueuxvintagedays.com

OCTUBRE 
 Mediados de octubre: Salón de profesiones artísticas NAMMA 
en Terrasson. 
www.metiers-art.com/salon-des-metiers-d-art-NAMMA 

 11 y 12 de octubre: Fin de semana de senderismo «La Rondes 
des Villages en Pays de Fénelon» - www.larondedesvillages.com/ 

 Finales de octubre: Salon Rue des métiers d’Art en Nontron. 
https://metiersdartperigord.fr/

NOVIEMBRE
 Del 4 al 8 de noviembre:  34a edición del Festival du Film de 
Sarlat - https://festivaldufilmdesarlat.com

 Mediados de noviembre:  20ª edición del Festival du Livre 
Gourmand de Périgueux - https://livregourmand.perigueux.fr/
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©  Créditos de las fotografías : Festival du Périgord Noir
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Amor a primera vista por el castillo de Fayolle en Tocane Saint Apre
Eso es lo que sintieron Grégory y Florence Mangeret por esta antigua residencia del marqués de 
Fayolle, décimo y último representante de esta ilustre familia de Périgord. Se han comprometido a 
insuflar nueva vida a este monumento del siglo XVIII (modificado en el XIX), que alberga un teatro de 
época, suntuosos salones, numerosas habitaciones y una capilla.
A partir de la temporada 2025, compartirán esta residencia histórica a través de visitas teatralizadas, 
el Baile de la Marquesa, conciertos a la luz de las velas y un gran espectáculo inmersivo.

Creer en los sueños de la infancia y vivir una aventura excepcional
Cuando Nicolas de Laage de Meux descubrió las ruinas del castillo de l'Herm en Rouffignac-Saint-
Cernin-de-Reilhac, decidió salvarlo. Se convirtió en propietario en 2020. Este flamante edificio gótico 
(siglo XVI), escenario de la historia y la trama de la novela Jacquou le Croquant, fue declarado 
Monumento Histórico en 2022. Su restauración ha sido premiada por la Misión del Patrimonio 
de Berna como «Proyecto emblemático 2024 de Nueva Aquitania». Podrá verse cómo avanza el 
proyecto durante las Jornadas Europeas del Patrimonio y el festival «Châteaux en fête». Su apertura 
al público está prevista para 2028.

Otros amantes del patrimonio local pueden dar fe de su trabajo : 

 Étienne Cluzel, propietario del castillo de Paluel en Saint-Vincent de Paluel

 Rémi Starckmann, propietario del castillo de Salignac en Salignac-Eyvigues 

©  Créditos de las fotografías : Pierre Holley - Spicy Motion - CDT 24 
- Château de l'Herm
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www.chateau-de-fayolle.com/ 

Château de l'Herm - Contact : Mr De Laage de Meux - Tél. 06 07 08 03 54

Más información

que salvan nuestros tesoros patrimoniales!
¡ESOS LOCOS POR LOS CASTILLOS

Puede parecer una apuesta descabellada.
Ya sea para hacer realidad un sueño de la infancia o gracias a una herencia, a la pasión por el patrimonio o por invertir en piedras antiguas... 

¡se han embarcado en la restauración de un monumento histórico en el Périgord!

PATRIMONIO Y CULTURAQue hay de nuevo en Dordoña Perigord en 2025



Un casting curioso para papeles de composición
Destacan los castillos de Fénelon, Beynac, Hautefort, Jumilhac... Se han convertido en las «estrellas de 
Périgord» para películas históricas. Testigos del tormentoso pasado de Dordoña, han sido escenario de 
numerosos acontecimientos. Gracias al apoyo de Ciné-Passion y su oficina de apoyo a la producción 
cinematográfica y audiovisual, los cineastas están más que encantados de utilizar esta arquitectura 
original para sus proyectos de películas y series.

Alfombra roja para el castillo de Biron
Rodajes de películas y exposiciones de arte lo han convertido en una meca cultural en el corazón de 
las bastidas (pueblos fortificados) de Périgord. Continúa protegiendo su patrimonio con la adquisición 
de 2 reproducciones de obras de arte del siglo XVI: el Entierro de Cristo y la Piedad de los donantes 
volverán al lugar que les corresponde en la capilla del castillo. No serán los originales, propiedad del 
museo «Met» de Nueva York, sino copias reproducidas fielmente por los talleres de facsímiles de 
Périgord en Montignac.

LOS CASTILLOS DE PÉRIGORD,
¿actores de cine y televisión?

Famoso por haber acogido el rodaje de El último duelo, de Ridley Scott, y de la comedia romántica
Por siempre jamás, este destino turístico atrae cada vez a más cineastas por sus escenarios auténticos.

Con sus torreones, fosos y puentes levadizos, los castillos de Périgord son protagonistas de la gran pantalla.

07

https://cine-passion24.com

Más información

©  Créditos de las fotografías : Château de Hautefort - Déclic 
& Décolle - Guillaume Saramito - Rodolphe Escher

https://chateau-biron.fr
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Es un pico... ¡Un cabo! ¿Qué digo un cabo? ... ¡Es toda una península! 
Edmond Rostand 
Hasta ahora no se había dedicado ningún espacio museístico al personaje de Cyrano. 
Desde junio de 2024, una escenografía permanente denominada «La experiencia Cyrano» 
se une a la Micro-Folie (museo digital) y al espacio dedicado a los vinos en Quai Cyrano. Este 
nuevo espacio conectado y envolvente de más de 300 m², situado en la segunda planta del 
Quai Cyrano, tiene como hilo conductor la obra de teatro Cyrano de Bergerac. Gracias a la 
escenografía y a los actores virtuales, los visitantes pueden sumergirse en el mundo de este 
mosquetero y dejarse llevar por la aventura teatral.

La escenografía sigue los actos de la obra de Edmond Rostand
En este recorrido, podrá conocer mejor la génesis de esta obra maestra, la historia de 
Francia a través de los mosqueteros y los cadetes de Gascuña, y el arte del «bien comer» 
con Cyprien Ragueneau.
Cyrano de Bergerac es uno de los personajes más emblemáticos de la literatura francesa. 
Creado por Edmond Rostand, este personaje de ficción ha eclipsado al hombre en el que 
se inspiró: Savinien de Cyrano de Bergerac.

©  Créditos de las fotografías : Déclic & Décolle - Luc Fauret

en Bergerac

¡EL TEATRO CONTINÚA, 
AHORA Y SIEMPRE,

Con la apertura de Dordonha, un Centro de Interpretación de la Arquitectura y el Patrimonio situado en el barrio de la Petite Mission, 
la ciudad, etiquetada como «Ciudad de Arte e Historia», se ha propuesto dar a conocer el teatro a los visitantes.

¡No es Cyrano de Bergerac quien quiere!
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www.quai-cyrano.com

Más información
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Los jardines de Sardy, galardonados con el premio «Jardin patrimoine d’Aquitaine» 2024
El jurado premió la audacia del proyecto de los jardines de Sardy en Vélines. Ninon IMBS, propietaria 
del lugar, ha diseñado un ambicioso proyecto en torno a un nuevo «jardín sensorial»: una vista de 250 
metros en la que se suceden jardines y estanques animados por fuentes. Este paseo poético le llevará 
por un jardín de aromas, un jardín italiano, un olivar rosado gracias a sus lagerstroemias (arbustos 
emblemáticos del Sudeste asiático) y, por último, a un sotobosque que discurre al lado de un gran 
estanque en forma de media luna. Ninon IMBS da así una nueva dimensión a su jardín.

Los jardines del castillo de Losse, galardonados con el premio «l’art du jardin»
En su tercera edición (en 2022), este premio creado por la Fondation Signature - Institut de France, en 
colaboración con el Ministerio de Cultura francés, se ha concedido a los jardines del castillo de Losse, 
en Thonac. El jurado quedó seducido por este edén, recreado a finales del siglo XX para evocar al del 
siglo XVII, con sus delicados espacios verdes. El dinero del premio se ha dedicado a embellecer el 
lugar, incluida la restauración del baño de las ninfas, un conjunto de estanques situados al norte del 
castillo.

RECONOCIMIENTO
al arte de los jardines

Creados para acompañar y recompensar un proyecto de restauración o ampliación, 
estos premios dedicados a los jardines realzan su atractivo. En Dordoña-Périgord, 2 «Jardines notables» (de los 16 acreditados)

se han beneficiado de su ayuda para dar a conocer la diversidad del mundo de los jardines. 
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©  Créditos de las fotografías : Déclic & Décolle

https://jardinsdesardy.com

www.chateaudelosse.com/les-jardins

Más información
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«La roca encantada», paseo nocturno por La Roque-Saint Christophe  
La ciudad y el fuerte trogloditas, habitados desde la Prehistoria, se tiñen de colores al caer la noche... Esta cartografía muestra 16 escenas 
iluminadas a lo largo de los 300 m de la Grande Terrasse, el refugio rocoso más grande de Europa. Es un paseo poético entre caballeros, 
animales fantásticos y máquinas elevadoras medievales... ¡Una experiencia nueva y única en Peyzac-le-Moustier! Además: La «Grande 
Terrasse» puede alquilarse (abril/mayo/junio/septiembre) para una velada premium con servicios personalizados según el número de 
invitados. 

Entre bastidores del castillo de Castelnaud y los jardines de Marqueyssac 
Dos lugares emblemáticos del valle del Dordoña organizan una jornada excepcional, dirigida por 
su propietario, Kléber ROSSILLON. Esta experiencia ofrecerá a los visitantes un acceso privilegiado 
a rincones que suelen estar vetados para ellos. Los visitantes podrán explorar los matacanes de 
la fortaleza medieval de Castelnaud en Castelnaud-la-Chapelle y admirar el Allosaurus Kan en los 
jardines colgantes de Marqueyssac en Vézac.

Unos 20 sitios participan en este nuevo proyecto «Les Incontournables», iniciado por el CDT de 
Dordoña.
Presentarán sus visitas exclusivas a lo largo de 2025. 

©  Créditos de las fotografías : Guillaume Saramito - Dordogne 
Libre - CDT Dordogne - Marqueyssac-Belvédère de la Dordogne

propuestas por los miembros del Club Signature Dordogne 
«Les Incontournables» 

ANIMACIONES "VIP"

En 2025, el programa cultural se enriquecerá con experiencias exclusivas.
Entre los festivales, visitas teatralizadas y otras iniciativas permanentes, algunas se reinventan cada año.

Se presentan nuevos proyectos en los lugares que forman parte de Club Signature Dordogne «Les Incontournables» (Los ineludibles). 
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www.roque-st-christophe.com/show-nocturne-la-roque-saint-christophe/  

Más información

www.castelnaud.com

www.marqueyssac.com 
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La cueva «Grotte de Cussac» cuenta con su propio Centro de Interpretación
Descubierta en 2000, esta frágil joya declarada Monumento Histórico, puede conocerse 24 
años después a través de una exposición de libre acceso en Le Buisson-de-Cadouin. Archivos, 
testimonios inéditos, imágenes... permiten conocer esta cueva en toda su belleza: un bestiario 
grabado, representaciones femeninas, motivos abstractos...
Esta exposición se centra en los retos de la investigación científica, así como en dos facsímiles 
realizados por el Atelier des Fac-Similés du Périgord: el panel del Descubrimiento y uno de los 
enterramientos, el Locus 2, reproducido a escala.

Sobre la exposición itinerante Lascaux 3, se comenta que... 
Aunque aún no se ha revelado el destino, sí se ha confirmado la fecha: ¡2026!
La exposición Lascaux 3, con sus 8 módulos interactivos reelaborados y actualizados, volverá a 
recorrer el mundo. Contará con un nuevo panel dedicado a la emblemática sala de toros. Esta 
réplica se desvelará por completo mediante una proyección escenográfica y un paisaje sonoro 
espacializado. El año 2025 estará dedicado a la fabricación de esta pared por el Atelier des Fac-
Similés de Montignac.

EXPOSICIONES
para recuperar la riqueza de nuestras cuevas prehistóricas

Por motivos de conservación, no pueden abrirse al público.
Por eso, 2 cuevas prehistóricas de Périgord permiten a los amantes de la prehistoria compartir y transmitir 

su excepcional patrimonio a través de exposiciones inmersivas durante todo el año. 
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Más información

©  Créditos de las fotografías : Denis Nidos CD24

www.lascaux-expo.fr

www.lebuissondecadouin.fr/cip-de-la-grotte-de-cussac  
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En el corazón de una piscifactoría de esturiones en el valle de Isle:  
Le Caviar de Neuvic ha abierto un restaurante en su piscifactoría: Le Domaine Caviar de Neuvic.
Este nuevo restaurante excepcional presenta los productos de Caviar de Neuvic en platos preparados 
con pasión y creatividad por el chef Julien HAJ. El menú cambia cada temporada. Es la ocasión de vivir 
una experiencia gastronómica única.  

En una granja del valle del Dordoña:  
Co-Ri-Co es un proyecto contemporáneo, en total armonía con la naturaleza, la gastronomía y la 
agricultura. Jérémy Peyrot ha abierto su restaurante en el seno de la granja familiar de Prats-de-Carlux. 
Propone una cocina moderna. Aquí, los huéspedes pueden sentarse en el huerto para descubrir su 
cocina a la leña. 

En una finca vinícola de Bergerac: 
Este verano, el castillo «Les Monderys», en Conne de la Barde, abrirá un bar lounge con terraza y acogerá 
un nuevo concepto creado por Marion GRENIER: un picnic campestre chic. Alrededor de una mesa a 
ras de suelo, decorada con flores naturales, ella dispone cojines, elige hermosas vajillas... para que los 
comensales disfruten de productos gourmet en un entorno mágico.
Marion de «Le Temps d'Un Pic Nic» continúa su búsqueda de lugares excepcionales... 

©  Créditos de las fotografías : Luc Fauret - Adrien Viller - Co-Ri-Co

¡pero en otro lugar!

¿Dónde puede disfrutar de microrrutas culinarias en el país de la gastronomía?
He aquí 3 propuestas inéditas para (re)descubrir los placeres culinarios
en un entorno exótico. La idea es compartir un momento memorable. 
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https://caviar-de-neuvic.com/parlons-caviar?p=7248-restaurant-le-domaine-caviar-de-neuvic

Más información

COMO EN UN RESTAURANTE GOURMET,

www.co-ri-co.fr

https://letempsdunpicnic.fr 

GASTRONOMÍA Y ARTE DE VIVIRQue hay de nuevo en Dordoña Perigord en 2025



"Le Domaine gastronomique Richard Lequet" en Atur 
Esta casa de huéspedes gastronómica de Val d'Atur ofrece un ambiente elegante y relajado. La 
cocina de Richard LEQUET, antiguo chef Michelin de L'Amphitryon de Limoges y discípulo de 
Alain Ducasse, es instintiva y se inspira en los sabores de las estaciones y los mercados.
Con su pareja, Cristina Paulo de Loureiro, ha retomado y renovado esta casa cercana a Périgueux, 
para ofrecer una experiencia gastronómica única.

"La Brucelière" en Issigeac
En septiembre de 2023, Anthony y Marie Hardy deciden aceptar el reto de continuar la historia 
de La Brucelière creando su propio restaurante, basado en la cocina tradicional, y casa de 
huéspedes.
Este antiguo chef con estrella Michelin del restaurante «Le château de sable» de Porspoder 
trabajó para el multigalardonado chef Gordon RAMSAY. En la actualidad, su cocina casera 
prima los productos de cercanías. En cuanto a Marie, antigua ama de llaves de palacio, gestiona 
durante todo el año las 5 habitaciones que ellos mismos han renovado.

CUANDO LA MESA
se convierte en destino

¡A la conquista del paladar!
2 antiguos chefs con estrellas Michelin siguen la tendencia actual: han abierto una casa de huéspedes, creada alrededor de su 

restaurante gourmet. De este modo, su cocina se convierte en el eje central de la experiencia, en lugar de ser un servicio adicional.
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www.richardlequet.fr
Más información

©  Créditos de las fotografías : Mélanie Beard - Richard Lequet - 
Anthony Hardy

https://labruceliere.fr  
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¿El Sarlat Food Tour «Clásico» o el «Gastro»? 
Julien Planès, un entusiasta que adoptó este concepto de Sudamérica, ofrece dos opciones para este nuevo recorrido gastronómico. Este 
itinerario de 5 horas por el corazón de la ciudad medieval le permitirá conocer las especialidades locales, al tiempo que descubre el patrimonio 
histórico de la ciudad. Además del intercambio de conocimientos y de encuentros con comerciantes y productores locales, esta experiencia 
gastronómica incluye una comida en un restaurante de Périgord.

Visite, deguste y juegue en el «Domaine de Perreau» de Saint Michel de Montaigne
En la Ruta del Vino de Bergerac, Gaëlle Reynou Gravier cultiva 28 hectáreas de viñedos de la 
denominación Montravel (vinos ecológicos certificados). De junio a septiembre, ofrece actividades 
enoturísticas para invitar a los visitantes a venir a conocerla. Adéntrese en el Domaine de Perreau y 
encontrará una ruta para descubrir la biodiversidad, una visita a la cava, degustaciones en la preciosa 
bodega, veladas estivales... ¡y un nuevo juego de escape en la granja!

Participe en un taller de «MONTAJE» en el «Domaine de Grange Neuve» de Pomport 
¿En qué consiste? Cada uno prepara su propia variedad de vino tinto y se lleva su creación en una 
botella con etiqueta personalizada. De noviembre a junio, esta experiencia de 3 horas de duración 
concluye siempre con una degustación de los vinos y zumos de uva ecológicos de la finca. En 2025, 
también presentará una nueva visita inmersiva de 360 grados sobre la profesión de viticultor.

©  Créditos de las fotografías : Déclic & Décolle - Domaine de 
Perreau - Sarlatfoodtour - Onewineproduction

¡una historia para compartir!

El arte culinario forma parte integrante del patrimonio cultural inmaterial de Périgord.
Se han puesto en marcha nuevas iniciativas relacionadas con la gastronomía y el vino de Bergerac 

para ofrecer un acercamiento multisensorial a la región. De la naturaleza... ¡al plato! 
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EXPERIENCIAS GASTRONÓMICAS 
O ENOTURÍSTICAS,

www.sarlatfoodtour.com 
Más información

https://domainedeperreau.com/oenotourisme-vignoble-bio-bergerac-montravel 

www.grangeneuve.fr  
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El estilo de «Guinguette d’aujourd’hui»
Un entorno bucólico, un ambiente relajado y productos de alta calidad

Tras 20 años al frente del restaurante gastronómico del «Château des Merles», el chef Bas Holten 
ha abierto su propio restaurante en Creysse, con espléndidas vistas al río Dordoña. Gracias a los 
hallazgos de vajilla antigua de Lissy Holten, la decoración destila autenticidad.
Comprometido con la cocina responsable, Bas Holten trabaja en estrecha colaboración con los 
productores locales. A veces sorprende a sus comensales con siluro, un pescado poco conocido, 
ofreciendo así atrevidas creaciones culinarias respetuosas con la naturaleza.

La guinguette «Chez Georgette»
Entorno rural, ambiente auténtico y énfasis en los productos locales

En las afueras de Sarlat, Florian Veyret ha transformado la finca familiar, situada en medio de 
campos de girasoles, en un auténtico lugar para vivir. En este entorno bucólico, todos disfrutan de 
instalaciones únicas, como los juegos de madera creados por su abuelo y las pistas de petanca.
El restaurante, que lleva el nombre de su bisabuela, también destaca por su cocina, centrada en 
productos frescos y locales, como la trucha, la charcutería de la zona y los quesos regionales. Es una 
cita ineludible para quien busque sencillez.

EL RETORNO
de las «guinguettes»

Parte de nuestro patrimonio cultural, estos cabarets-restaurantes y bailes populares de la Belle Époque 
casi han desaparecido... ¡junto con el arte de vivir que representan!

Hoy en día, no solo sobreviven las guinguettes de las orillas del Marne, sino también las del valle del Dordoña.

15
©  Créditos de las fotografías : Déclic & Décolle - Guinguette 
d’Aujourd’hui - Christelle Veyret

www.restaurant-daujourdhui.fr

Más información

https://chezgeorgette.com/la-guinguette
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Paseo en moto eléctrica por el valle del Dordoña
Con Trott'in Périgord, ahora puede salir desde el centro recreativo de Saint Vincent de 
Cosse para descubrir el patrimonio local de Périgord en una de las motos todoterreno 100 
% eléctricas de última generación de la marca Sur-Ron.
Tras una breve introducción a esta nueva actividad en plantaciones de nogales, Frédéric 
BOUTRY le permite salir de excursión con total libertad. Se proporciona un mapa de ruta 
a través de una aplicación para que pueda partir a la conquista de los castillos medievales 
del valle del Dordoña.

Mushing con «Moment Nordique» en el Parque Natural Regional Périgord-Limousin
En Soudat, Julien LAFARGUE, conductor musher cualificado de perros de tiro, propone 
vivir una auténtica complicidad con sus perros de trineo durante un paseo o una iniciación 
al cani-kart. Para sus salidas, en lugar del emblemático trineo, utiliza un kart para 2 a 4 
personas (con los patines sustituidos por ruedas), tirado por una manada de huskies.
Para los amantes de las caminatas dinámicas, Julien guía los «cani-paseos» que organiza 
para grupos pequeños. Esta actividad con un solo perro le permite desplazarse sin esfuerzo 
por los senderos, ayudado por su compañero de cuatro patas mediante una correa y un 
cabo.

©  Créditos de las fotografías : Trott’in Périgord - Moment Nordique

inmersión en la naturaleza!

No hace falta viajar al otro lado del mundo para vivir momentos inolvidables. 
En 2025, podrá descubrir el valle del Dordoña a la velocidad de una moto eléctrica.

Y la naturaleza del Parque Natural Regional Périgord Limousin se puede admirar al paso de los perros de trineo. 

¡MICROAVENTURAS,

Más información
www.trott-in-perigord.com

www.momentnordique.com
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Lujo y relajación en el Domaine du Bandiat
Este proyecto de creación de 6 suites forestales de lujo en el bosque y un restaurante en Abjat-sur-
Bandiat es fruto de la colaboración entre un hotelero parisino, un profesional del turismo y un chef 
de la región del Périgord. En el corazón del Parque Natural Regional Périgord Limousin, este antiguo 
camping se ha convertido en una finca de alta gama, ecorresponsable y a escala humana, con 
cabañas ecodiseñadas bautizadas con nombres de abuelas en torno al restaurante BANDIAT, que 
ofrece una cocina creativa con productos locales. Para ampliar la experiencia in situ, los propietarios 
han previsto abrir una sección de bienestar con SPA, cursos de yoga, rutas saludables y baños de 
bosque.

Home Chic dans les Prés, un ecolodge dirigido al sleep tourism
En las gargantas del Auvézère, el ecolodge «Petit étang» de Jessica y Jean-Marc es el primero de los 
6 refugios de serenidad creados para recargar las pilas. Situado en una finca privada de 12 hectáreas 
con tres estanques, este alojamiento íntimo con vistas de 360° a la naturaleza está integrado en su 
entorno. Ofrece un alto nivel de confort y prácticas sostenibles, gracias al uso de materiales naturales 
y a una gestión ecorresponsable. Los huéspedes pueden completar su experiencia exclusiva con 
servicios opcionales, como un masaje, una sesión de yoga, un chef a domicilio...
 

EN BUSCA
de la "Slow-life"

He aquí los nuevos alojamientos ecorresponsables que se están convirtiendo en garantes de una experiencia vacacional global:
aquí podrá relajarse, descubrir la cultura local y empaparse de la relajante atmósfera del Périgord Vert

17©  Créditos de las fotografías : Luc Fauret - Christelle Rama – 
Home Chic dans les près

www.domainedubandiat.com/ 

Más información

https://homechicdanslespres.com  
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La gabarra de Duellas vuelve a navegar por el Isle 
Aunque los barcos tradicionales de fondo plano son las figuras emblemáticas del río Dordoña, también hubo cierta actividad náutica en el río Isle, 
entre Périgueux y Libourne, sobre todo durante la primera mitad del siglo XIX.
En Saint Martial d'Artenset, ¡hay uno que aún resiste! Tras algunas reparaciones, la gabarra del molino de Duellas reanuda la navegación. Gracias 
a la asociación «Du Côté du Duellas», ofrece un paseo tranquilo en plena naturaleza protegida, pasando por una esclusa manual (¡única en 
Périgord!). 

Combo slow en el valle del Vézère
Desde Le Bugue, «Canoë du Bournat» ofrece una combinación ideal de escapada con baja emisión 
de carbono, en este río todavía salvaje, que es uno de los grandes clásicos del piragüismo. Los paseos 
combinan diferentes tipos de transporte para vivir una experiencia en armonía con la naturaleza, tanto de 
forma autónoma como supervisada: en función de sus preferencias, puede caminar y hacer piragüismo, 
hacer trail y paddle (remo), o bicicleta eléctrica y piragüismo. 

Turismo «regenerador» en Brantôme-en-Périgord
Damien MAREAU, propietario de «Brantôme canoë», creará un paseo acuático de «clean river» abierto a 
todos y gratuito. Esta actividad tendrá lugar al principio de la temporada y de nuevo al final.

©  Créditos de las fotografías : E. Chapuy - Studio Guy Souillac - 
Instapades - Daniel Diu18

www.moulin-duellas.fr

Más información

el curso del río…

SIGUIENDO

Los ríos Dordoña, Vézère, Auvézère, Dronne e Isle forman parte de la red hidrográfica que compone la cuenca clasificada por la 
UNESCO como «Reserva de la biosfera de la cuenca del Dordoña». Cada uno tiene su propia fauna, su flora... su paisaje. 

Ofrecen un soplo de aire fresco y actividades únicas en la naturaleza.

www.canoe-perigord.com

www.brantomecanoe.com
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Una rueda en el Macizo Central y el manillar en la cuenca de Aquitania
El «Loop à vélo des enfants du Pays» es una ruta cicloturista en la región de Occitania. No hay señalización, 
pero se puede descargar una ruta paso a paso y un trazado en el sitio web del Parque Natural Regional 
Périgord Limousin. Tendrá que dedicar entre 3 y 6 jornadas a pedalear en familia para descubrir esta región 
protegida, a través de los valles del Périgord, el boscaje lemosín y los bosques de castaños.
Además: Está conectado con el transporte público (tren y autobús) y las vías verdes.

Cruzar el Valle del Hombre en bicicleta
Catalogado como «Gran Sitio de Francia», este valle es famoso por sus importantes yacimientos prehistóricos, 
sus paisajes de parcelas agrícolas y sus abruptos acantilados. Ahora los ciclistas pueden explorarla siguiendo 
una de las 2 rutas disponibles:
La vía verde (de 23 km) entre Les Eyzies y Saint-Chamassy: esta ruta segura y llana bordea el río Vézère, 
pasando por los pueblos de Le Bugue y Limeuil.
Y la ruta ciclista (37 km) entre Les Eyzies y Coly, más ondulada y por carreteras secundarias, es perfecta para 
deportistas más experimentados. 

19©  Créditos de las fotografías : Guillaume Villegier - Instapades - 
Clara Ferrand wildroad - Agence Urope

www.pnr-perigord-limousin.fr/decouvrir-le-parc/randonnees-velos-et-balades/boucle-des-enfants

Más información

PASEAR EN BICICLETA EN PÉRIGORD:
tendencias en 2025

Dordoña-Périgord es una opción fantástica para los amantes de los desplazamientos sobre 2 ruedas.
Además de tranquilidad y naturaleza, ofrece una inmersión total en los variados paisajes y la cultura local.

Este año volveremos a vivir nuevas aventuras al aire libre. 

www.lascaux-dordogne.com/a-voir-a-faire/randonnees/voie-verte-de-la-vallee-vezere
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Alquile una casa rural en «Domaine la Jolie Vie»
En Cadouin, Karine y David Jaulin han renovado una antigua granja de tabaco para 
convertirla en un remanso de paz, convivencia y elegancia, una invitación a reconectar con 
la naturaleza. Sus cuatro casas de alquiler, dispuestas en torno a un patio central, ofrecen 
espacios de vida compartidos. Cada detalle, desde la cuidada decoración hasta la bienvenida 
al lugar, contribuye a una experiencia única. Los invitados pueden incluso comprar objetos 
decorativos como recuerdo.
Preocupados por el medio ambiente, los propietarios aspiran a obtener la etiqueta de refugio 
de la Ligue de Protection des Oiseaux (Liga de Protección de las Aves) o de la fauna salvaje.

La Maison Lou Viradis, Home sweet home
Enamorados de la arquitectura de Périgord, Laurent y Aurélie Mazurek lo dejaron todo (en 
Yonne) para venir a vivir a Saint-Agne. Aquí han devuelto a la vida una granja de 1795 para 
hacer realidad su sueño de crear una casa de huéspedes. Para hacer más encantador el 
palomar donde se aloja, lo han hecho todo ellos mismos, desde las obras de renovación 
hasta la decoración. Presenta el mundo cálido y acogedor de Aurélie, que tiene 40 000 
seguidores en Instagram. Decorado con gusto, este lugar histórico acoge a huéspedes 
que buscan autenticidad y serenidad. Seguirán otros proyectos, como una casa rural en la 
antigua pocilga de la finca. 

©  Créditos de las fotografías : Zebestcom - Aurélie Mazurek
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www.lajolievie.fr/fr

Más información

el tiempo recuperado

UNA INVITACIÓN A COMPARTIR 

¿Dónde relajarse lejos de la multitud? 
Dos pequeñas joyas acaban de abrir sus puertas para ofrecer un interludio revitalizanteen el «país de las bastidas». 

Combinan el estilo de vida típico de Périgord con el encanto, la tranquilidad y la relajación en plena naturaleza...

www.instagram.com/louviradis 

ACTUALIDAD DE LOS ALOJAMIENTOSQue hay de nuevo en Dordoña Perigord en 2025



Hotel de 4* «le Château de Maraval» en Cénac-et-Saint-Julien 
Con sus 8 confortables habitaciones y 2 suites, piscina exterior y zona de SPA, esta antigua 
pensión de lujo se ha transformado en un pequeño hotel de 4 estrellas. Esta residencia histórica 
del siglo XV, con su interior contemporáneo, ha reinventado la hostelería con encanto al sur 
de la bastida de Domme. Su reducido número de habitaciones, decoradas expresamente por 
artesanos locales, crea un ambiente íntimo y elegante. Equipado con un bar, el hotel también 
ofrece restauración con productos locales de calidad.
Además: servicio de masajes y conserjería. 

Hotel «Le Relais du Soleil d'Or», un renacimiento 
Cerrado en 2022, el hotel-restaurante «Le Relais du Soleil d'Or» se ha renovado para convertirse 
en «Le Relais de Montignac», en la localidad de Montignac. Adquirido por Patrice Garnier, este 
establecimiento de 30 habitaciones ha rediseñado sus estancias para una categoría de 3 
estrellas. La renovación ha aportado un diseño contemporáneo.
Aunque transformado, «Le Relais de Montignac» conserva su restaurante, que ofrece una 
cocina de temporada y local reformulada con delicadeza.
Además: una piscina en el centro de la localidad.

21©  Créditos de las fotografías : Le Relais de Montignac

https://chateaudemaraval.com/ 

Más información

NUEVOS PROPIETARIOS DE HOTELES,
nuevos ambientes

Como cada año, hay rumores de nuevas adquisiciones y reconversiones hoteleras en la región de Dordoña-Périgord.
Estas son las últimas novedades

www.relaisdemontignac.com
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Castillo de Monsac, un viaje a través de 6 siglos de historia
Este monumento histórico del siglo XV, situado en Monsac, cerca de las famosas bastidas del Périgord, ha resistido el paso del tiempo. Frédéric 
y Fabienne Delibie lo han convertido en una lujosa casa de huéspedes con 4 espaciosas suites con piscina y sauna donde reinan la sencillez y la 
desconexión. Aquí no hay televisión... ¡solo Internet! Además: consigna de equipaje y un bar de vinos nocturno con productos locales.

Château Le Repos, confort en el corazón de los viñedos de Bergerac
En Rouffignac-de-Sigoulès, «Château Le Repos» es una antigua mansión restaurada como casa de 
huéspedes con 4 magníficas habitaciones climatizadas. Hugo y Estelle NORRIS han dado nueva vida tanto a 
este edificio como a los muebles antiguos que recuperan, con un toque de modernidad. Este castillo familiar, 
totalmente privatizable, es sinónimo de relajación... alrededor de la piscina o entre los cítricos del naranjal.

«Château La Carrière», un patrimonio multicultural 
Este edificio del siglo XIX ha sido moldeado por sus distintos propietarios, que han contribuido a enriquecer 
el lugar con una combinación de elegancia y exotismo. Con sus 8 espaciosas habitaciones, el «Château La 
Carrière» acoge a grupos reducidos en un marco encantador. Este inmueble dispone de salón de actos, 
piscina, bar, cine, gimnasio, jacuzzi, etc. para aquellos que buscan una estancia inolvidable.

©  Créditos de las fotografías : Château de Monsac - A Puissance 
2 - Château Le Repos - Dragonlfy media – Château la Carrière

un estilo de vida a la francesa

Para muchos de nosotros es un sueño hecho realidad poder pasar, al menos, una noche en uno de estos edificios históricos.
Este destino, conocido por sus 1001 castillos, alberga un sinfín de residencias de elegancia atemporal que invitan a la vida solariega... 

en versión siglo XXI. 
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DORMIR EN UN CASTILLO,

www.facebook.com/chateaulerepos 

www.chateaudemonsac.com  

Más información

www.chateaulacarriere.com  
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El «Domaine du Pech Éternel», una escapada inusual
A pocos minutos de Sarlat, en un bosque de robles y pinos, Jessica y Guillaume JOLY han diseñado 
un pueblo de vacaciones único, que combina diseño contemporáneo y relajación. Además de 
alojamientos principales con terraza, los huéspedes pueden personalizar su experiencia eligiendo 
entre dos tipos de alojamiento atípico: cabañas o lodges con spa privado. Situada en el punto 
más alto del municipio, el emplazamiento de Pech Éternel ofrece unas impresionantes vistas 
panorámicas de los alrededores.
Además: salón de actos/reuniones, terraza bajo una carpa bereber con bistró y piscina para disfrutar 
de la vida social. 

Domaine de la Tour des Vents, un lugar íntimo
Situado en las suaves laderas de los viñedos de la denominación de Monbazillac, el Domaine de la 
Tour des Vents le invita a vivir una refinada inmersión en la gastronomía y el arte de vivir. A unos 
pasos del restaurante «La Tour des Vents», galardonado con una estrella Michelin, tres habitaciones-
lodge con jacuzzi en la terraza se integran armoniosamente en el paisaje con reminiscencias 
toscanas. Estos chalés de madera ofrecen un refugio sereno, que combina la belleza natural con 
una sofisticación discreta.
Para aquellos que desean una experiencia más tradicional, «Le Clos» encarna el lujo de una villa 
donde cuatro habitaciones con jacuzzi destilan confort y calidez en un ambiente íntimo. 

APUESTAN POR LA CABAÑA SPA
contemporánea o premium

El diseño y las líneas depuradas no son solo para los edificios urbanos.
En la región de Dordoña-Périgord se están desarrollando varios proyectos que se caracterizan 
por su original integración en el paisaje. Están dando una nueva vida a la cabaña tradicional.

23©  Créditos de las fotografías : La Tour des Vents

Más información
https://lepecheternel.fr 

https://domainedelatourdesvents.com  
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La gama «Création» de la cuchillería de Nontron
La fábrica ha abierto sus puertas a diseñadores de gran talento, como Christian Ghion, Olivier 
Gagnère, Eric Raffy, el dúo de diseñadores C+B Lefebvre, Stefania Di Petrillo y Odile Decq, para 
reinterpretar «la navaja más antigua de Francia». Su imaginación se ha volcado en la creación 
de navajas y cuchillos de mesa de Nontron, objetos excepcionales, cada uno con su propia 
historia.  El cuchillo de Nontron original tiene un mango de boj pirograbado, que ha secado al 
aire durante al menos cuatro años antes de ser trabajado. 

En las mejores mesas nacionales e internacionales  
La cuchillería de Périgord se valora en restaurantes locales como «Moulin du Roc», «Bandiat», 
«Les fresques», «O plaisir des sens» y «Le Vieux Logis». La calidad de los materiales y el 
esmero en la fabricación de estos productos de alta gama también atraen a los chefs con 
estrellas Michelin. Las colaboraciones con Gilles GOUJOU de «l'Auberge du Vieux Puits», 
Yannick ALLENO de «la table de Pavie», el restaurante «les Trois gros»... nos han permitido 
crear cuchillos a su imagen.

Este método de producción, que conserva los valores de una tradición milenaria, también 
ha conquistado a chefs cordon-bleu de otros países, en especial de Suiza y el Reino Unido. 
Recientemente, se seleccionaron 3 modelos de cuchillos de Nontron especialmente para el 
restaurante del chef argentino Mauro COLAGRECO en Londres: el «Raffles London at The 
OWO». 

©  Créditos de las fotografías : Coutellerie Nontronnaise

presente en las mejores mesas

Fundada en 1928, esta empresa artesanal emplea aún hoy a una veintena de cuchilleros que fabrican uno de los cuchillos regionales más 
antiguos de Francia. Galardonada con el distintivo «Entreprise du Patrimoine Vivant» (Empresa del Patrimonio Vivo), se ha comprometido 

a preservar el buen hacer cuchillero de Nontron, a la vez que ofrece los servicios de diseñadores de renombre internacional.
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EL CUCHILLO DE NONTRON

Más información
https://coutellerie-nontronnaise.com  
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Un verdadero flechazo con estas vacas
Nicolas Blondel y Zélie Mourlhou, agricultores apasionados, han creado «Prairies de Laloubarie» 
en Eyvirat, cerca de Brantôme-en-Périgord. Este proyecto de granja agroforestal, con vacas Angus 
alimentadas exclusivamente con pasto, comenzó en 2022. Han elegido a las Aberdeen Angus por 
su rusticidad, adaptabilidad, docilidad y el veteado de su carne. Este rebaño de 30 vacas se cría al 
aire libre, pastando todo el año en 60 hectáreas de prados y bosques.

Estos jóvenes ganaderos se dedican a la venta directa de carne de vacuno de calidad (machos 
castrados de, al menos, 30 meses). Con el fin de que la gente conozca mejor su profesión y esta 
raza bovina originaria de Escocia, abren las puertas de su granja y ofrecen una visita guiada por 
el rebaño. Es una buena oportunidad para aprender a leer e interpretar el comportamiento y el 
lenguaje del ganado, así como para descubrir métodos de trabajo y adiestramiento.

Ya hay quien ha seguido sus pasos...
Matthieu y Audrey, ganaderos de cabras de Angora en «La Ferme des 4 Vents» en Peyrillac-et-
Millac, también han optado por introducir ganado Lowline en su explotación desde 2019. Fueron 
los primeros en Francia en optar por estas pequeñas vacas negras sin cuernos procedentes de 
Australia. Como su antepasado, el Aberdeen Angus de origen anglosajón, estas vacas atípicas son 
famosas por su excelente carne, su rusticidad y su precocidad.

¡FLECHAZO POR EL ANGUS
en el país de los patos!

Como amante de la carne roja, ¡sabrá que no toda la carne de buey es igual!
En la región de Périgord Vert, somos productores de buey Coutancie (desde 1989), el Rolls Royce del ganado vacuno. 

Y recientemente, también el buey Angus, una de las razas de carne más buscadas por los restauradores, después de la Kobe y la Wagyu.

©  Créditos de las fotografías : CP Videlo Equiprod - Ferme des 
4 Vents

https://les-prairies-de-laloubarie.fr 

Más información
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www.france-lowline.fr/les-lowlines 
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En el estudio como artistas
Desde 2005, Pascal Escoyez abre las puertas de su «Studio Sphère» en Mauzens-et-
Miremont. Este emblemático local, normalmente reservado a los artistas, está ahora abierto 
al público. Se pueden descubrir los secretos de la grabación, la mezcla y la posproducción 
durante visitas exclusivas, previa solicitud, en el marco del «savoir-faire au rendez-vous» 
(cita con el saber hacer) que ofrece la Oficina de Turismo de Lascaux Dordogne - Vallée 
Vézère. Una inmersión única en el universo creativo musical del valle del Vézère.

Descubrimientos artesanales en bicicleta a través del Périgord Inattendu 
¡Motivación para pedalear 88 km por la campiña de Verteillac! Este nuevo concepto 
ideado por las oficinas de turismo, Périgord inattendu, promueve tanto el saber hacer local 
como el ciclismo en el valle del Dronne. El itinerario ciclista, de entre 25 y 36 km diarios, 
puede adaptarse a los deseos de los ciclistas.
Esta ruta cicloturista de 3 días destaca el arte de vivir en Périgord a través de los paisajes 
y la gastronomía, gracias al saber hacer de un truficultor, un productor de aceite de nuez, 
un pastor de cabras, un cestero...

©  Créditos de las fotografías : OTI Périgord Ribéracois - Canva 
Pro - GoodLifeStudio - Hikes and Travels - Studio Sphère26

Más información
https://sphere-studio.com/ 

en el mundo artistico

INMERSIÓN

Las Oficinas de Turismo de Dordoña-Périgord organizan actos y visitas para conocer a los artesanos de la región. 
Tales como «La route des Métiers d'Art de Dordogne», son auténticas oportunidades de descubrir el saber hacer local. 

www.perigordriberacois.fr/au-fil-de-vos-envies 
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HISTORIA DEL VINO,
una historia de transmisión

El vino ha resistido la prueba del tiempo como un elixir inmortal, portador de sabores de siglos pasados y secretos de familia.
En los viñedos de Bergerac, una nueva generación de viticultores cuenta su historia para transmitir lo mejor de su producción. 

©  Créditos de las fotografías : Château Panisseau - Domaine 
Albert de Conti

Más información
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El castillo de Panisseau deja su huella en Thénac
Dos jóvenes viticultores, Claire Janoueix (hija de Jean-Philippe Janoueix, propietario-viticultor en 
Gironda) y Audouin d'Aboville (familiar del célebre navegante Gérard d'Aboville), se hicieron cargo en 
2022 de la gestión de esta histórica explotación vitícola, que incluye un castillo del siglo XII reformado.
Con el apoyo del enólogo Julien Belle, están creando vinos que combinan la modernidad con el 
antiguo saber hacer de la producción de vino blanco seco, en la tierra del vino dulce. En la actualidad, 
su misión va más allá de la producción de vino. Estos jóvenes propietarios se han comprometido a 
conservar el castillo, patrimonio único de Périgord, y a darle vida mediante actividades de enoturismo 
y la creación de casas rurales. 

El «Domaine Albert de Conti» es fruto de una tradición familiar 
Sobre las viñas más antiguas plantadas por su abuelo Albert en 1966, en Saint Julien d'Eymet, 
Guillaume y Paul, con la ayuda de su amigo Yann, crearon en 2021 la bodega Albert de Conti. Esta 
joven bodega apuesta por la innovación respetando las tradiciones vinícolas de la denominación 
Bergerac. Con 45 hectáreas de viñedos ecológicos certificados, elaboran vinos tintos, rosados y 
blancos secos, e incluso un espumoso natural. Su bodega de degustación está abierta para visitas y, 
por supuesto, catas.
Su producción goza de reconocimiento en los restaurantes gastronómicos «La Tour des Vents» de 
Monbazillac y «Le Centenaire» de Les Eyzies.

https://chateaudepanisseau.com 

www.domainealbertdeconti.com/fr
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Maison John y Eugénie Bost en La Force, un lugar con significado 
Este museo situado en el corazón del valle del Dordoña cuenta la extraordinaria historia humana de John Bost, un clérigo del siglo XIX que creó 
una institución al servicio de los enfermos y discapacitados. A la vez histórico y artístico, presenta creaciones realizadas por los residentes de la 
Fundación John BOST. Su recorrido museístico inmersivo explora la historia de la Fundación desde el siglo XIX hasta nuestros días. Por supuesto, 
está especialmente adaptado para personas con discapacidad, con funciones como letra ampliada, lupas y enfoques táctiles, y también gracias 
a la disponibilidad del anfitrión.
Cada año se ofrece una exposición temporal.

Actividades al aire libre para todos
Con la creación de un sendero de fitness en el bosque municipal de Saint Félix-de-Villadeix, que ha obtenido la 
etiqueta «Turismo y Discapacidad», ahora se pueden practicar actividades deportivas sin discriminación. Este 
proyecto innovador e inclusivo se llama «Petra alta». Incluye dos circuitos de fitness de 450 m y 850 m. Estos 
circuitos están equipados con 19 instalaciones, algunas de ellas diseñadas especialmente para personas con 
discapacidad. Las señales están traducidas al braille y hay bancos de descanso a lo largo de las rutas.
Esta iniciativa única en la región de Nueva Aquitania permite a adultos y niños, discapacitados o no, participar en 
la misma actividad, ¡en plena naturaleza! 

©  Créditos de las fotografías : Fondation John Bost

Que hay de nuevo en Dordoña Perigord en 2025 TURISMO Y DISCAPACIDAD

se esfuerza por ser un destino más inclusivo

Cada vez más sitios culturales ofrecen accesos adaptados y visitas guiadas para personas con discapacidad.
Los alojamientos, restaurantes y locales de ocio también están introduciendo medidas de accesibilidad.

La etiqueta «Turismo y discapacidad».
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EL DESTINO DORDOÑA-PÉRIGORD

Más información
https://maisonbost.com 

www.dordogne-perigord-tourisme.fr



TURISMO Y DISCAPACIDAD

Una animada velada en el castillo de Bridoire © Déclic & Décolle
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