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On vous offre les décors
à vous d’inventer l’Histoire qui va avec…



COMMENT VENIR EN DORDOGNE ? GETTING TO THE DORDOGNE

PAR LE TRAIN / BY TRAIN
• Gares TGV d’Angoulême, Bordeaux ou Libourne
• Gare TER de Périgueux, Bergerac,  Sarlat...
• TGV Stations in Angoulême, Bordeaux and Libourne
• TER Stations in Périgueux, Bergerac, Sarlat and elsewhere

PAR LA ROUTE / BY CAR
• Périgueux-Paris - 550 km
• Périgueux-Lyon par A89 - 400 km
• Périgueux-Bordeaux par A89 - 120 km
• Périgueux-Paris - 550 km
• Périgueux-Lyon on the A89 - 400km
• Périgueux-Bordeaux on the A89 - 120 km

PAR AVION / BY PLANE

A destination de Bergerac / Destination Bergerac
Ryanair : Bruxelles-Charleroi, Bristol, East Midlands, Bournemouth, Liver-

pool, Londres Stansted, Edimbourg.

Transavia : Rotterdam.

Jet2com : Leeds Bradford.

British Airways : London city, London Stansted.

Rendez-vous sur le site de l’aéroport :

www.bergerac.aeroport.fr
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www.bergerac.aeroport.fr
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localisation et accÈs

Château de Biron © Instapades

prÉsentation de la destination Quoi de neuf en Dordogne en 2025

Véritable trésor niché au cœur de la région Nouvelle-Aquitaine, la destination Dordogne Périgord doit son nom à la rivière qui 

la traverse (reconnue pour la qualité et la limpidité de ses eaux, cette rivière a été classée au titre de réserve de biosphère par 

l’Unesco). Avec ses décors pittoresques, son riche patrimoine historique et préhistorique (tel que Lascaux), sa gastronomie 

et ses activités de plein air, elle offre une expérience touristique complète.  

Grâce à ses paysages préservés, tels que le Parc Naturel Régional Périgord-Limousin ou la Vallée de la Vézère, classée parmi 

« Les grands Sites de France », et son climat tempéré, ce grand territoire répond à la demande actuelle tournée vers les 

vacances actives et un tourisme éco-responsable. On assiste au développement de la mobilité douce au travers des vélo-

routes voies vertes, et de nombreux hébergements fournissent des efforts pour minimiser leur impact sur l’environnement. 

La Dordogne Périgord est bien plus qu'une simple destination touristique : c'est un voyage inoubliable qui éveillera vos 

sens, enrichira votre esprit et vous laissera des souvenirs impérissables. Nous sommes impatients de partager avec vous les 

trésors cachés de notre région. 
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NATURE

 1ère destination pour la pratique du canoë loisirs.

 1 rivière classée au titre de réserve de biosphère : La Dordogne.

 1 « Grand Site de France » : la vallée de la Vézère.

 1 Parc Naturel régional : Le PNR Périgord Limousin.

 3 véloroutes nationales et 8 régionales.

 7 Grandes itinérances pédestres .

 2 Via ferrata.

 32 Parcs et jardins dont 16 classés « remarquables ».

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Instapades

chiffres clÉs

3ème département de France pour sa superficie, la destination est située en région 
Nouvelle-Aquitaine, à 1h30 de Bordeaux et 2h30 de l’Océan atlantique par la A89.
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PATRIMOINE

15 sites préhistoriques classés au patrimoine mondial par l’UNESCO 
1 Pôle d’Interprétation de la Préhistoire 

1 Centre International d’Art Pariétal : Lascaux 4 
3 villes « d’Art et d’Histoire » 

10 villages, classés « Plus beaux villages de France » 
5 Villages estampillés « Petites Cités de caractères » 

1001 châteaux et manoirs 
1 Pôle Expérimental des Métiers d’Art 

OENOGASTRONOMIE

 7 AOC dans le vignoble de Bergerac.

 1 AOC Cognac, sur les communes de Parcoul-Chenaud, La Roche-Chalais et 
        Saint-Aulaye-Puymangou.

 1 AOP Noix du Périgord.

 1 IGP pour le foie gras du Périgord, la fraise du Périgord et le poulet du Périgord.

 1 label rouge pour le marron du Périgord.

 14 marchés contrôlés dédiés aux truffes noires du Périgord.



chiffres clÉs agenda 2025 : les temps forts

JANVIER – FÉVRIER
 Les 18 et 19 Janvier : Fête de la truffe / Trophée Jean Rougié à 
Sarlat - www.sarlat-tourisme.com

 Du 24 au 26 Janvier : "Truffe en Folie" à Sorges-Ligueux.
www.tourisme-grandperigueux.fr

MARS
 Les 01 et 02 Mars : Fest’Oie Sarlat

 Le 22 Mars : Journée portes ouvertes - "40 ans d'Histoire 
au Présent" au château de Castelnaud - Artisans d’art, historiens 
et reconstitueurs font revivre quatre siècles d’histoire militaire. 
Duels, tirs d’artillerie et défilé historique rythment cette journée 
exceptionnelle, conclue en musique par un concert de Luc 
Arbogast dans l’enceinte du château  - www.castelnaud.com

 Du 29 mars au 06 avril : Exposition "A la crotz daus chamins / 
A la Croisée des Chemins" à Nontron. Valorisation de l'itinérance 
"Grande boucle du Parc, Vaque veire" par neuf créateurs Métiers 
d'Art.

AVRIL
 Le 12 avril : Osez Joséphine !
Commémorons les 50 ans de la disparition de Joséphine Baker 
avec Pierrette Dupoyet et son spectacle « Un pli pour vous », suivi 
d’un dîner à la brasserie ! www.milandes.com

 Du 19 avril au 04 mai : 5ème édition de Châteaux en Fête.
www.chateauxenfete.com 

 Du 25 au 27 avril : Winestock festival #3 à Monestier.
 www.winestockfestival.fr

MAI
 Du 20 au 23 Mai : "Val Natura en Périgord" à Montpon.

 Du 23 au 25 mai : Jazz pourpre en fête à Bergerac.
Exposition photos de Florent PACAUX, liée au festival au Centre 
Culturel Michel MANET de Bergerac - www.jazzpourpre.com

 Les 24 et 25 mai : Ultra rando Cyclo La Périgourdine (Tour de 
la Dordogne) - www.laperigordine.fr

JUIN 
 Le 14 juin : Festival "Brantomobile" à Brantôme-en-Périgord 
Rassemblement de véhicules anciens et de motos : exposition, 
parade dans le village de Brantôme-en-Périgord...
https://brantomobile.fr

JUILLET / AOÛT

 De juillet à décembre : Exposition de Bernard Pras au Pôle 
d’interprétation de la Préhistoire aux Eyzies. Des origines de 
l’homme à aujourd’hui : une œuvre monumentale inédite en 
vallée de la Vézère - www.pole-prehistoire.com/fr 

 Du 29 au 31 août : 10ème édition des Vintages Days à Périgueux 
www.perigueuxvintagedays.com

OCTOBRE 
 Mi octobre : Salon des Metiers d’Art le NAMMA à Terrasson. 
www.metiers-art.com/salon-des-metiers-d-art-NAMMA 

 Les 11 et 12 octobre : Week-end randonnée "La Rondes des 
Villages en Pays de Fénelon" - www.larondedesvillages.com/ 

 Fin octobre : Salon Rue des métiers d’Art à Nontron. 
https://metiersdartperigord.fr/

NOVEMBRE
 Du 04 au 08 Novembre :  34ème édition du Festival du Film de 
Sarlat - https://festivaldufilmdesarlat.com

 Mi-Novembre :  20ème édition du Festival du Livre Gourmand 
à Périgueux - https://livregourmand.perigueux.fr/
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Coup de Foudre pour le Château de Fayolle à Tocane Saint Apre
C’est ce qu’ont ressenti Grégory et Florence Mangeret pour cette ancienne demeure du Marquis de 
Fayolle, dixième et dernier du nom de cette illustre famille périgourdine. Ils ont entrepris de redonner 
vie à ce monument du XVIIIème siècle (modifié au XIXème) qui abrite un théâtre d’époque, des salons 
somptueux, de nombreuses chambres et une chapelle.  
A partir de la saison 2025, ils auront à cœur de partager cette demeure historique au travers de 
visites théâtralisées, le bal de la Marquise, des concerts à la bougie et un grand spectacle immersif.

Croire en ses rêves d’enfant & vivre une aventure exceptionnelle  
C’est en découvrant les ruines du Château de l’Herm, à Rouffignac-Saint-Cernin-de-Reilhac, que 
Nicolas de Laage de Meux a décidé de le sauver. Il en devient propriétaire en 2020. Cette bâtisse 
de style gothique flamboyant (XVIème s.), lieu d’histoire et d'intrigue pour le roman de Jacquou le 
Croquant, a été classé Monument Historique en 2022. Sa restauration a été primée par la Mission 
Patrimoine Bern en tant que “Projet Emblématique 2024 de la Nouvelle-Aquitaine”. L’évolution du 
chantier se découvre au moment des Journées Européennes du Patrimoine et pour “Châteaux en 
fête”. L’ouverture au public est prévue en 2028.

D’autres amoureux du patrimoine local peuvent témoigner de leur chantier : 

 Étienne Cluzel, le propriétaire du château le Paluel à Saint-Vincent de Paluel 

 Rémi Starckmann, propriétaire du Château de Salignac à Salignac-Eyvigues 

© Crédits photos : Pierre Holley - Spicy Motion - CDT 24 - Château 
de l'Herm

PATRIMOINE ET CULTURE
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www.chateau-de-fayolle.com/ 

Château de l'Herm - Contact : Mr De Laage de Meux - Tél. 06 07 08 03 54

Plus d’information
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qui sauvent nos trésors patrimoniaux !
CES DINGUES DE CHÂTEAUX

Ça peut sembler un pari "fou" ! 
Que ce soit pour réaliser un rêve d’enfance ou grâce à un héritage, par passion pour le patrimoine ou pour investir dans les vieilles pierres... 

ils se sont lancés dans la restauration d’un monument historique périgourdin !  
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Un drôle de casting pour des rôles de composition
Les châteaux de Fénelon, de Beynac, de Hautefort, de Jumilhac… se démarquent. Ils sont devenus 
les "stars du Périgord" pour les films historiques. Témoins du passé tourmenté de la Dordogne, ils ont 
été le théâtre de bien des événements. Grâce à l’accompagnement de Ciné-Passion et de son bureau 
d'accueil des tournages, les réalisateurs ne se privent pas de faire appel à cette architecture préservée 
pour leurs projets de film et série.

Tapis rouge pour le Château de Biron
Entre tournages et expositions d’œuvre d’art, il est devenu un haut lieu culturel, au cœur des bastides 
du Périgord. Il poursuit la sauvegarde de son patrimoine, avec l’acquisition de 2 reproductions 
d’œuvre d’art du XVIème siècle : La "Mise au tombeau du Christ" et la "Pietà des donateurs" qui vont 
retrouver leur place dans la chapelle du château. Ce ne seront pas les originales, propriétés du musée  
New-Yorkais, le "Met", mais des copies reproduites à l’identique par les Ateliers des fac-similés du 
Périgord à Montignac.

LES CHÂTEAUX DU PÉRIGORD,
des acteurs de cinéma et de séries ?

Célèbre pour avoir accueilli les tournages du "Dernier Duel" de Ridley Scott et de la comédie romantique 
"A tout jamais, une histoire de Cendrillon", la destination attire de plus en plus de tournage de films pour ses décors réels. 

Avec leurs donjons, leurs douves, leurs pont-levis… les châteaux périgourdins jouent les premiers rôles à l’écran.  
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https://cine-passion24.com

Plus d’information

© Crédits photos : Château de Hautefort - Déclic & Décolle - 
Guillaume Saramito - Rodolphe Escher
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https://chateau-biron.fr



C'est un pic... C'est un cap ! Que dis-je, c'est un cap ? ... C'est une péninsule ! 
Edmond Rostand 
Jusqu’à présent, aucun espace muséographique n’avait été consacré au personnage de 
Cyrano. Depuis juin 2024, une scénographie permanente “l’Expérience Cyrano” a rejoint la 
micro-folie et l’espace dédié aux vins à Quai Cyrano. Ce nouvel espace connecté et immersif 
implanté sur plus de 300 m² au second étage du quai Cyrano a pour fil conducteur la 
pièce "Cyrano de Bergerac". Grâce à la scénographie et aux comédiens virtuels, les visiteurs 
plongent dans l’univers de ce mousquetaire et se laissent transporter par l’aventure théâtrale.

La scénographie suit les actes de la pièce d’Edmond Rostand
Ce parcours permet d’en apprendre plus sur la genèse de ce chef-d’œuvre, sur l’Histoire 
de France à travers la figure des mousquetaires et des cadets de Gascogne et l’art du "bien 
manger" avec Cyprien Ragueneau.  
Cyrano de Bergerac est l’un des personnages les plus emblématiques de la littérature 
française. Créé par Edmond Rostand, ce personnage fictif a éclipsé l’homme dont il s’est 
inspiré : Savinien de Cyrano de Bergerac.

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Luc Fauret

PATRIMOINE ET CULTURE

à Bergerac
ON SE CULTIVE ENCORE ET TOUJOURS 

Après l’ouverture de Dordonha, un Centre d’Interprétation de l’Architecture et du Patrimoine dans le quartier de la petite Mission 
de la cité classée "d’Art & d’Histoire", la ville s’est donnée pour mission de sensibiliser les visiteurs au théâtre. 

N’est pas Cyrano de Bergerac, qui veut ! 
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www.quai-cyrano.com

Plus d’information
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Les jardins de Sardy, lauréat du prix "Jardin patrimoine d’Aquitaine" 2024
Le jury a récompensé l’audace du projet des jardins de Sardy à Vélines. Ninon IMBS, propriétaire des 
lieux, a conçu un projet ambitieux autour d’un nouveau "jardin sensoriel" : une perspective de 250 mètres 
avec une succession de jardins et bassins animés de fontaines. Cette promenade poétique traversera 
un jardin de senteurs, un jardin à l’italienne, une oliveraie fleurie en rose grâce aux lagerstroemias 
(arbustes emblématiques du Sud-Ouest), puis mènera vers un sous-bois en longeant une grande pièce 
d’eau en forme de demi-lune. Ninon IMBS donne ainsi une dimension nouvelle à son jardin.

Retour sur les jardins du château de Losse, lauréat du prix "de l’art du jardin"
Pour sa troisième édition (en 2022), cette récompense imaginée par la Fondation Signature - Institut 
de France, en partenariat avec le ministère de la Culture, avait été attribué aux jardins du château de 
Losse, à Thonac. Le jury avait été séduit par cet éden recréé à la fin du XXème siècle, en évocation de 
celui du XVIIème siècle, avec notamment de délicates chambres de verdure. La récompense aura servi 
à l’embellissement du lieu, dont la restauration le “bain des nymphes”, un jeu de bassins situé au nord 
du château.

FOCUS SUR
l'art des jardins

Créés pour accompagner et récompenser une restauration ou une extension, ces prix dédiés aux jardins 
apportent des avantages en termes d’attractivité. En Dordogne Périgord, 2 « Jardins remarquables » (sur les 16 labellisés) 

ont pu bénéficier de leur aide pour faire découvrir la diversité du monde des jardins. 
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https://jardinsdesardy.com

www.chateaudelosse.com/les-jardins

Plus d’information



"La Roche enchantée", balade nocturne à La Roque-Saint Christophe  
La Cité et le Fort troglodytiques, occupés depuis la Préhistoire, se drapent de couleurs à la tombée de la nuit... Ce mapping présente 16 
tableaux de lumière sur les 300m de la Grande Terrasse, le plus grand abri sous-roche d'Europe. C’est une déambulation poétique entre 
les chevaliers, les animaux fantastiques et les machines de levage médiévales... une expérience nouvelle et unique à Peyzac-le-Moustier !  
Le plus : Possibilité de privatiser la "Grande Terrasse" (avril/mai/juin/septembre) pour une soirée Premium avec prestations sur-mesure, 
selon le nombre de convives ! 

 Dans les coulisses du château de Castelnaud & des jardins de Marqueyssac 
Deux sites emblématiques de la vallée de la Dordogne se proposent d’organiser une journée 
exceptionnelle, orchestrée par le propriétaire des lieux, Mr Kléber ROSSILLON. Cette expérience 
permettra un accès privilégié à des recoins qui lui sont habituellement réservés. Les visiteurs 
pourront notamment explorer les mâchicoulis de la forteresse médiévale de Castelnaud à 
Castelnaud-la-Chapelle et admirer l’Allosaure Kan des jardins suspendus de Marqueyssac, à Vézac. 

Pas moins de 20 sites se sont inscrits dans ce nouveau projet "Les Incontournables", initié par le 
CDT Dordogne. 
Ils vont présenter leurs visites exclusives tout au long de l’année 2025. 

© Crédits photos : Guillaume Saramito - Dordogne Libre - CDT 
Dordogne - Marqueyssac-Belvédère de la Dordogne
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proposées par les sites du Club Signature Dordogne "Les Incontournables" 

DES ANIMATIONS "VIP"

En 2025, la programmation culturelle s’enrichit d’expériences exclusives. 
Parmi les festivals, visites théâtralisées, et autres initiatives qui s’installent durablement, certaines se réinventent tous les ans. 

De nouveaux projets voient le jour au cœur des sites membres du Club Signature Dordogne “Les Incontournables”. 
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www.roque-st-christophe.com/show-nocturne-la-roque-saint-christophe/  

Plus d’information
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www.castelnaud.com

www.marqueyssac.com 
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La Grotte de Cussac possède son propre Centre d’interprétation !
24 ans après sa découverte en 2000, ce joyau fragile classé au titre des Monuments Historiques 
est devenu visible au travers d’une exposition libre d’accès au Buisson-de-Cadouin. Archives, 
témoignages inédits, images... permettent d’appréhender cette grotte dans ce qu’elle a de plus 
beau : un bestiaire gravé, des représentations féminines, des motifs abstraits...
Cette exposition présente un focus sur les enjeux de la recherche scientifique, ainsi que deux fac-
similés réalisés par l’Atelier des Fac-Similés du Périgord : le panneau de la Découverte et l’une des 
sépultures, Le Locus 2, reproduit à l’échelle1. 

Sur l’exposition itinérante Lascaux 3, il se dit... 
Bien que la destination ne soit pas encore dévoilée, la date est validée : 2026 !  
L’exposition Lascaux 3, avec ses 8 modules interactifs réécrits et mis à jour, va repartir faire le tour 
du monde. Elle sera équipée d’un nouveau panneau dédié à l’emblématique salle des taureaux. 
Cette réplique sera entièrement révélée par une projection scénographique et un paysage sonore 
spatialisé. L’année 2025 sera consacrée à la fabrication de cette paroi par l’Atelier des Fac-Similés 
à Montignac.

DES EXPOSITIONS
pour restituer la richesse de nos grottes préhistoriques !

Pour des raisons de conservation, leur ouverture au public est inenvisageable.  
Aussi, 2 grottes préhistoriques périgourdines permettent aux férus de préhistoire de rendre compte 

et de transmettre leur patrimoine exceptionnel grâce à des expositions immersives toute l’année. 
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Plus d’information

© Crédits photos : Denis Nidos CD24
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www.lascaux-expo.fr

www.lebuissondecadouin.fr/cip-de-la-grotte-de-cussac  



Au cœur d’une pisciculture d’esturgeons, en vallée de l’Isle :  
Le Caviar de Neuvic a ouvert son restaurant au sein de sa pisciculture : Le Domaine Caviar de Neuvic. 
Ce nouveau lieu d’exception met l’honneur les produits du Caviar de Neuvic dans des plats élaborés avec 
passion et créativité par le Chef, Julien HAJ. Le menu change à toutes les saisons. C’est l’occasion de vivre 
une expérience gastronomique unique.  

Dans une ferme, en vallée de la Dordogne :  
Co-Ri-Co est un projet pensé dans l'air du temps, en totale harmonie avec le respect de la nature, autour 
de gastronomie et de l’agriculture. Jérémy Peyrot a ouvert son restaurant au cœur de la ferme familiale, 
à Prats-de-Carlux. Il y propose une cuisine moderne. Ici, les convives peuvent s'installer en plein cœur du 
potager pour découvrir sa cuisine au feu de bois. 

Au milieu d’un domaine viticole du Bergeracois : 
Cet été, le château "Les Monderys", à Conne de la Barde, proposera un bar lounge avec terrasse, et 
accueillera le nouveau concept imaginé par Marion GRENIER : un pique-nique champêtre chic. Autour 
d’une table au ras du sol, décorée de fleurs naturelles, elle installe des coussins, choisit de la belle vaisselle... 
pour que les convives dégustent des produits gourmands dans un cadre magique. 
Marion du "Le Temps d’Un Pic Nic" poursuit sa quête de lieux d’exceptions... 

© Crédits photos : Luc Fauret - Adrien Viller - Co-Ri-Co

gastronomie et art de vivre

mais ailleurs !

Où vivre des micro-voyages culinaires au pays de la gastronomie ?  
Voici 3 propositions inédites de (re)découvrir les plaisirs gustatifs 

dans des ambiances dépaysantes. L’idée est de partager un moment mémorable. 
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https://caviar-de-neuvic.com/parlons-caviar?p=7248-restaurant-le-domaine-caviar-de-neuvic

Plus d’information

COMME DANS UN 
RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Quoi de neuf en Dordogne en 2025

www.co-ri-co.fr

https://letempsdunpicnic.fr 
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"Le Domaine gastronomique Richard Lequet" à Atur 
C’est une ambiance chic et décontractée que l’on retrouve à la Maison d’hôtes gastronomique du 
Val d’Atur. La cuisine concoctée par Richard LEQUET, ancien chef étoilé du restaurant "L’Amphitryon" 
de Limoges et disciple d'Alain Ducasse, est instinctive, inspirée par les saveurs des saisons et des 
marchés.  
Avec sa compagne, Cristina Paulo de Loureiro, il a repris et rénové cette demeure près de Périgueux, 
pour offrir une expérience gastronomique unique. .

"La Brucelière" à Issigeac
Depuis septembre 2023, Anthony et Marie Hardy ont décidé de relever le défi de poursuivre 
l’histoire de la Brucelière en créant leur propre restaurant, qui repose sur une cuisine traditionnelle 
et leur maison d’hôtes.  
Cet ancien chef étoilé du restaurant "Le château de sable" à Porspoder, a travaillé pour Gordon 
RAMSAY, chef multi-étoilé. Aujourd'hui, sa cuisine maison privilégie le circuit court. Marie, quant à 
elle, ancienne gouvernante de palace, gère toute l’année, les 5 chambres rénovées par leurs soins.

QUAND LA TABLE
devient destination

A la conquête des papilles ! 
2 anciens chefs étoilés ont suivi la tendance actuelle : Ils ont ouvert une Maison d’hôtes, construite autour de leur restaurant 

gastronomique. Leur cuisine se place ainsi au cœur de l’expérience, et non plus comme une prestation complémentaire. 
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www.richardlequet.fr
Plus d’information

© Crédits photos : Mélanie Beard - Richard Lequet - Anthony 
Hardy

https://labruceliere.fr  
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Le Sarlat Food Tour "Classic" ou le "Gastro" ? 
Deux formules pour cette nouvelle balade gourmande proposée par Julien Planès, un passionné qui a rapporté ce concept d'Amérique du 
Sud. Ce parcours de plus de 5h00 concocté au cœur de la cité médiévale, permet d'en apprendre davantage sur les spécialités locales, tout en 
découvrant le patrimoine historique de la ville. Partage de savoir-faire, rencontre avec des commerçants et producteurs locaux, cette expérience 
gourmande inclut un repas périgourdin dans un restaurant.

Visitez, dégustez et jouez au "Domaine de Perreau" à Saint Michel de Montaigne
Sur la Route des Vins de Bergerac, Gaëlle Reynou Gravier cultive 28 hectares de vigne dans 
l’appellation Montravel (vins certifiés biologiques). De juin à septembre, elle y propose ses activités 
oenotouristiques pour inviter les visiteurs à venir à sa rencontre. Il faut pousser les portes du Domaine 
de Perreau pour suivre un sentier de découverte de la biodiversité, une visite de cave, une dégustation 
dans le beau caveau, des soirées estivales... et un nouvel Escape Game à la ferme !

Participez à un atelier "ASSEMBLAGE" au "Domaine de Grange Neuve" à Pomport 
Le principe ? Chacun assemble sa propre cuvée de vin rouge et repart avec sa création dans une 
bouteille à étiquette personnalisée ! De novembre à juin, cette expérience de 3h00 se conclut toujours 
par une dégustation des vins et jus de raisin bios du Domaine. En 2025, le Domaine lance également 
une nouvelle visite immersive à 360 degrés, au cœur du métier de vigneron.

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Domaine de Perreau - 
Sarlatfoodtour - Onewineproduction

gastronomie et art de vivre

une histoire de partage !

L’art culinaire fait partie intégrante du patrimoine culturel immatériel périgourdin.  
De nouvelles initiatives liées à la gastronomie et au vin de Bergerac ont vu le jour 

pour permettre une approche multi sensorielle du territoire. De la nature… à l’assiette ! 
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EXPÉRIENCES GOURMANDE 
OU OENOTOURISTIQUE,

www.sarlatfoodtour.com 
Plus d’information

Quoi de neuf en Dordogne en 2025

https://domainedeperreau.com/oenotourisme-vignoble-bio-bergerac-montravel 

www.grangeneuve.fr  
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Le style "Guinguette d’aujourd’hui"
Cadre bucolique, ambiance décontractée et une exigence en termes de qualité de produits

Après 20 ans à la tête du restaurant gastronomique du "Château des Merles", le chef Bas Holten a 
ouvert son propre restaurant à Creysse, avec vue imprenable sur la rivière Dordogne. Grâce aux 
trouvailles de Lissy Holten, qui a chiné de la vaisselle ancienne, le décor respire l'authenticité.  
Engagé dans une cuisine responsable, Bas Holten collabore étroitement avec des producteurs 
locaux. Il surprend parfois ses convives avec du silure, un poisson peu prisé, offrant ainsi des 
créations culinaires audacieuses et respectueuses de la nature.

La Guinguette "Chez Georgette"
Cadre champêtre, ambiance authentique et mise en avant de produits issus du circuit court

À la sortie de Sarlat, Florian Veyret a transformé le domaine familial, installé au milieu des champs de 
tournesols, en un véritable lieu de vie. Dans ce cadre bucolique, tout le monde profite d'installations 
uniques, comme des jeux en bois créés par son grand-père et des terrains de pétanque. 
L’établissement du nom de son arrière-grand-mère se distingue aussi par sa cuisine, qui privilégie 
des produits frais et locaux, tels que truites, charcuterie du terroir et fromages régionaux. C’est une 
adresse incontournable pour tous ceux en quête de simplicité.

LE RETOUR
des "guinguettes"

Héritage de notre patrimoine culturel, ces cabarets-restaurants et bals populaires de la "Belle Époque"
ont bien failli disparaître... et l’art de vivre qui va avec ! 

Aujourd’hui, il n’y a pas que les guinguettes des bords de Marne qui s’amusent, celles de la vallée de la Dordogne aussi !

15
© Crédits photos : Déclic & Décolle - Guinguette d’Aujourd’hui - 
Christelle Veyret

www.restaurant-daujourdhui.fr

Plus d’information
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https://chezgeorgette.com/la-guinguette



Balade à moto électrique en vallée de la Dordogne
Avec Trott’in Périgord, il est désormais possible de partir, depuis la base de loisirs de Saint Vincent 
de Cosse, à la découverte du patrimoine local périgourdin, au guidon de l’une des motos 100% 
électriques tout terrain, dernière génération de la marque Sur-Ron. 
Après une brève initiation à cette nouvelle activité dans les plantations de noyers, Frédéric BOUTRY 
vous laisse partir en toute liberté en excursion. Un parcours routier via une application est fourni 
pour pouvoir s’élancer à la conquête des châteaux médiévaux de la vallée de la Dordogne.

Du Mushing  avec "Moment Nordique", au coeur du Parc Naturel Régional Périgord-Limousin
A Soudat, Julien LAFARGUE, diplômé musher conducteur de chiens attelés, propose de vivre une 
réelle complicité avec ses chiens de traîneau, le temps d’une balade ou d’un baptême "cani-kart". 
Pour ses sorties, il utilise un kart pour 2/4 personnes, plutôt que l’emblématique traîneau, tiré par 
une meute de Husky (les patins étant remplacés par des roues).   
Pour les adeptes de marches dynamiques, Julien accompagne les "cani-rando" qu’il organise pour 
des petits groupes. Cette activité "Mono chien" permet d'avancer sur les sentiers, sans effort, tracté 
à l'aide d'une ceinture et d’une ligne de trait relié par votre compagnon à quatre pattes du moment.

© Crédits photos : Trott’in Périgord - Moment Nordique

Immersion en pleine nature !

Pas besoin d’aller à l’autre bout du monde pour vivre des moments inoubliables. 
En 2025, la vallée de la Dordogne se découvre à la vitesse d’une moto électrique. 

Et la nature du Parc Naturel Régional Périgord Limousin s’admire à l’allure de chiens de traineau. 

MICRO-AVENTURES

Plus d’information

Quoi de neuf en Dordogne en 2025 slow tourisme et connexion À la nature

www.trott-in-perigord.com

www.momentnordique.com
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Luxe et déconnexion au Domaine du Bandiat
Ce projet de création de 6 suites forestières de luxe dans les bois et d’un restaurant, à Abjat-sur-
Bandiat, est né de la rencontre d’une hôtelière parisienne, d’un professionnel du tourisme et d’un 
chef cuisinier périgourdin. Au cœur du Parc Naturel Régional Périgord Limousin, cet ancien camping 
est devenu un domaine haut de gamme éco-responsable à taille humaine, avec des cabanes 
éco-conçues au nom de grand-mères, autour du restaurant baptisé "BANDIAT", qui propose une 
cuisine créative avec des produits locaux. Pour prolonger l’expérience sur site, les propriétaires ont 
programmé d’ouvrir un volet bien-être avec un SPA, des stages de yoga, des parcours santé, et des 
bains de forêt.

Home Chic dans les Prés, un écolodge adapté au "sleep tourism"
Dans les gorges de l’Auvézère, l’écolodge "Petit étang" de Jessica et Jean-Marc est le premier des 
6 refuges de sérénité créé pour recharger ses batteries. Installée dans un domaine privé de 12 
hectares avec trois étangs, cette adresse confidentielle avec vue à 360° sur la nature sans voisinage 
est intégrée dans son environnement. De grand confort, elle respecte des pratiques durables, grâce 
à des matériaux naturels et une gestion éco-responsable. Les hôtes peuvent prolonger l’expérience 
exclusive avec des prestations optionnelles, telles qu’un massage, une séance de yoga, un chef 
cuisinier à domicile... 

A LA RECHERCHE
de la "Slow-life"

Voici les nouveaux hébergements éco-responsables qui deviennent les garants d’une expérience globale de séjour : 
On peut s’y reposer, ils permettent de découvrir la culture locale et de s’imprégner de l’atmosphère apaisante du Périgord Vert. 

17© Crédits photos : Luc Fauret - Christelle Rama – Home Chic dans 
les près

www.domainedubandiat.com/ 

Plus d’information

slow tourisme et connexion À la nature

https://homechicdanslespres.com  



La gabarre de Duellas vogue de nouveau sur l’Isle 
Bien que les bateaux traditionnels à fond plat soient les figures emblématiques de la rivière Dordogne, il y a eu une activité batelière sur la rivière 
Isle, entre Périgueux et Libourne, surtout durant la première moitié du XIXème siècle.
A Saint Martial d’Artenset, il en est une qui fait, encore et toujours, de la résistance ! Après quelques réparations, la gabarre du Moulin de Duellas 
reprend sa navigation. Grâce à l’Association "Du Côté du Duellas", elle propose une promenade tranquille, au cœur d’une nature préservée, avec 
le passage d'une écluse manuelle (unique en Périgord !) 

Slow combo en Vallée de la Vézère
Au départ du Bugue, la base de canoës "Canoë du Bournat" propose une combinaison idéale d’évasion bas 
carbone, sur cette rivière encore sauvage, et qui fait partie des grands classiques de navigation en canoë.  
Les randonnées associent différents types de déplacement pour vivre une expérience au plus près de la 
nature, en autonomie et encadrée : en fonction de ses envies la marche et le canoë, le trail et le paddle, ou 
le vélo électrique et le canoë. 

Tourisme "régénératif" à Brantôme-en-Périgord
Damien MAREAU, propriétaire de "Brantôme canoë", va créer une balade aquatique de "clean river" ouvert 
à tous et gratuit. Cette activité aura lieu en début de saison puis en fin de saison.

© Crédits photos : E. Chapuy - Studio Guy Souillac - Instapades 
- Daniel Diu

Quoi de neuf en Dordogne en 2025 slow tourisme et connexion À la nature
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www.moulin-duellas.fr

Plus d’information

de l'eau...

AU FIL

Les rivières Dordogne, Vézère, Auvézère, Dronne et Isle font parties du réseau hydrographique qui compose le bassin classé 
par l’UNESCO “Réserve de biosphère du bassin de la Dordogne”. Chacune d’entre-elles est singulière par sa faune, 

sa flore... son paysage. Elles offrent un grand bol d’air et des activités “nature” uniques. 

www.canoe-perigord.com

www.brantomecanoe.com
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Une roue dans le Massif central et le guidon dans le Bassin aquitain
La "boucle à vélo des enfants du Pays" est un itinéraire cyclo-touristique en terre occitane. Il ne possède pas 
de balisage mais un pas-à-pas et une trace à télécharger depuis le site web du Parc Naturel Régional Périgord 
Limousin. Il faut compter entre 3 à 6 jours de vélo en famille pour découvrir ce territoire préservé, à travers les 
vallées périgourdines, le bocage limousin et les forêts de châtaigniers. 
Le plus : Il est connecté aux transports en commun (train et bus) et voies vertes.

La traversée de de la vallée de l’Homme à vélo
Classée "Grand Site de France", cette vallée est connue pour ses sites préhistoriques majeurs, ses paysages 
de parcelles agricoles et ses grandes falaises abruptes. Les cyclotouristes peuvent dès à présent, l’explorer en 
suivant l’un des 2 parcours qui s’offre à eux :  
La voie verte (de 23km) entre les Eyzies et Saint-Chamassy : cet itinéraire sécurisé et plat permet de longer la 
rivière Vézère en passant par les villages du Bugue et de Limeuil.  
Et la Véloroute (de 37km) entre Les Eyzies et Coly, plus vallonné et passant sur des routes secondaires, cet 
itinéraire attend des sportifs plus expérimentés. 

19© Crédits photos : Guillaume Villegier - Instapades - Clara Ferrand 
wildroad - Agence Urope

www.pnr-perigord-limousin.fr/decouvrir-le-parc/randonnees-velos-et-balades/boucle-des-enfants

Plus d’information

RANDONNER À VÉLO EN PÉRIGORD
les tendances 2025

La Dordogne Périgord est une option fantastique pour ceux qui aiment circuler en 2 roues.  
Outre la tranquillité et la nature, elle offre une immersion totale dans des paysages variés et dans la culture locale. 

De nouvelles aventures en plein air sont à vivre cette année encore ! 

www.lascaux-dordogne.com/a-voir-a-faire/randonnees/voie-verte-de-la-vallee-vezere



Au "Domaine la Jolie Vie", louez une maison "d’amis"
A Cadouin, Karine et David Jaulin ont rénové une ancienne ferme à tabac en un havre de 
paix, empreint de convivialité et d'élégance, qui invite à une reconnexion avec la nature. 
Leurs quatre locations, agencées autour d'une place centrale, offrent des espaces de vie 
communs. Chaque détail, de la décoration soignée à l'accueil sur place, contribue à une 
expérience unique. Les hôtes peuvent même y acquérir des éléments de la déco pour 
prolonger leur souvenir ! 
Soucieux de l'environnement, les propriétaires visent à obtenir un label refuge pour la Ligue 
de Protection des Oiseaux ou pour la vie sauvage.

La Maison Lou Viradis, Home sweet home
Tombés amoureux de l’architecture du Périgord, Laurent & Aurélie Mazurek ont tout quitté 
(dans l’Yonne) pour venir s'installer à Saint-Agne. Là, ils ont redonné vie à une ferme de 1795, 
pour réaliser leur rêve : créer une chambre d’hôtes. Pour réenchanter le pigeonnier dans 
lequel elle se trouve, ils ont tout fait eux-mêmes, des travaux de rénovation à la décoration.  
On y retrouve l’univers chaleureux d’Aurélie, suivie par 40 000 abonnés sur Instagram. 
Décoré avec beaucoup de goût, ce lieu historique accueille des hôtes en quête d’authenticité 
et de sérénité. D’autres projets vont suivre tel qu’un gîte dans l’ancienne porcherie du 
domaine. 

© Crédits photos : Zebestcom - Aurélie Mazurek
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www.lajolievie.fr/fr

Plus d’information

le temps retrouvé

INVITATION AU PARTAGE 

Où "chiller" loin de la foule ? Deux adresses "pépites" viennent d’ouvrir leur porte pour offrir une parenthèse ressourçante 
au Pays des Bastides. Elles réunissent art de vivre typique du Périgord, le charme, le calme et la déconnexion en pleine nature...

Quoi de neuf en Dordogne en 2025 ACTUALITÉ DES HÉBERGEMENTS

www.instagram.com/louviradis 



Hôtel 4* "le Château de Maraval" à Cénac-et-Saint-Julien 
Avec ses 8 confortables chambres et ses 2 suites, sa piscine extérieure et son espace SPA, 
cette ancienne maison d’hôtes de luxe a été transformée en un petit hôtel 4*. Cette demeure 
historique du XVème siècle, à l’intérieur contemporain, réinvente l’hôtellerie de charme au sud de 
la bastide de Domme. Son nombre réduit de chambres, décorées sur-mesure par des artisans 
locaux, lui apporte une atmosphère intimiste et élégante. Équipé d’un bar, l’hôtel propose 
également de la petite restauration avec des produits locaux de qualité.
Le plus : la possibilité de profiter d’un massage sur place et d’un service de conciergerie. 

Hôtel "Le Relais du Soleil d'Or", une renaissance 
Fermé depuis 2022, l’hôtel-restaurant "le Relais du Soleil d’or" a été réhabilité pour devenir 
"le Relais de Montignac", au cœur du village de Montignac. Racheté par Patrice Garnier, cet 
établissement de 30 clefs a repensé ses chambres en catégorie 3*. Ces dernières ont bénéficié 
d'une rénovation, leur apportant un design contemporain. 
Bien que métamorphosé, le "Relais de Montignac" a conservé son restaurant qui propose une 
cuisine de saison et du terroir finement revisitée. 
Le plus : la possibilité de profiter d’une piscine au cœur du village.

21© Crédits photos : Le Relais de Montignac

https://chateaudemaraval.com/ 

Plus d’information

NOUVEAUX PROPRIÉTAIRES D'HÔTELS
nouvelles atmosphères

Comme chaque année, il se murmure que de nouvelles acquisitions et transformations hôtelières ont lieu en Dordogne Périgord. 
Voici les dernières nouveautés en la matière

www.relaisdemontignac.com

ACTUALITÉ DES HÉBERGEMENTS Quoi de neuf en Dordogne en 2025ACTUALITÉ DES HÉBERGEMENTS



Château de Monsac, une immersion dans 6 siècles d’Histoire
Ce monument historique du 15ème siècle situé à Monsac, à proximité des célèbres bastides du Périgord a traversé les époques. Frédéric et 
Fabienne Delibie en ont fait une cossue maison d’hôtes composée de 4 suites spacieuses avec piscine et sauna, où la déconnexion et la simplicité 
sont reines. Ici, pas de télévision... mais internet ! Et les plus : le service de bagagerie et celui de type "bar à vin du soir" avec des produits locaux.

Château Le Repos, le tout confort au cœur du vignoble de Bergerac
A Rouffignac-de-Sigoulès, le "Château Le Repos" est une ancienne demeure restaurée en maison d’hôtes 
avec 4 magnifiques chambres climatisées. Hugo et Estelle NORRIS ont donné une nouvelle vie à cette 
bâtisse, comme les meubles qu’ils chinent, avec une touche de modernité. Ce château familial, qui peut 
être entièrement privatisé, est synonyme de détente... autour de la piscine ou au milieu des agrumes dans 
l’Orangerie.

Château La Carrière, un domaine empreint d’un héritage multiculturel 
Cette bâtisse du XIXème siècle a été façonnée par ses différents propriétaires, contribuant à enrichir le lieu, 
mêlant ainsi élégance et exotisme. Avec ses 8 chambres spacieuses, La Château La Carrière accueillent des 
mini-groupes dans un cadre enchanteur. Ce domaine offre l’accès à une salle de séminaire, une piscine, bar, 
salle de cinéma, salle de sport, un jacuzzi, ... pour tous ceux en quête d’un séjour inoubliable.

© Crédits photos : Château de Monsac - A Puissance 2 - 
Château Le Repos - Dragonlfy media – Château la Carrière

un style de vie à la française

C’est le rêve de nombre d’entre nous de pouvoir séjourner, au moins une nuit, dans l’une de ces bâtisses historiques ! 
La destination connue pour ses 1001 châteaux concentre de nombreuses demeures à l’élégance intemporelle 

invitant à la vie de château... version 21ème siècle. 
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DORMIR DANS UN CHÂTEAU

www.facebook.com/chateaulerepos 

www.chateaudemonsac.com  

Plus d’information
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www.chateaulacarriere.com  
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Le Domaine du Pech éternel, une parenthèse insolite
A quelques minutes de Sarlat, dans une forêt de chênes et de pins, Jessica et Guillaume JOLY 
ont conçu un village de vacances inédit, où se conjuguent design contemporain et déconnexion.  
Au-delà des chambres d’hôtes parentales avec terrasse, les hôtes peuvent personnaliser leur 
expérience en choisissant entre deux types de logements atypiques : des cabanes ou des lodges 
avec spa privatif.  Situé sur le point le plus haut de la commune, le domaine du Pech éternel offre 
des vues panoramiques imprenables sur les environs.
Les plus : une salle de réception/séminaire, une terrasse sous tente berbère avec espace bistrot et 
piscine pour les moments de convivialité. 

Domaine de la Tour des Vents, une adresse intimiste
Perché sur les coteaux en pente douce du vignoble de l’appellation Monbazillac, le Domaine de la 
Tour des Vents invite à une immersion raffinée, où se rencontrent gastronomie et art de vivre. À 
quelques pas du restaurant étoilé "La Tour des Vents", trois lodges-chambres, équipés de jacuzzis 
en terrasse, s'intègrent harmonieusement dans le paysage aux accents toscans. Ces chalets en bois 
offrent une retraite sereine, alliant beauté naturelle et sophistication discrète. 
Pour une expérience plus traditionnelle, "Le Clos" incarne le luxe d’une villa où quatre chambres 
d'hôtes avec jacuzzi respirent confort et chaleur, dans une atmosphère intimiste. 

ILS MISENT SUR LA CABANE SPA
contemporaine ou premium

Le design et les lignes épurées ne sont pas réservés qu’aux buildings dans les villes !  
En Dordogne Périgord, des projets voient le jour et donnent lieu à des intégrations paysagères originales.

Ils renouvellent un peu le genre de la cabane traditionnelle.

23© Crédits photos : La Tour des Vents

Plus d’information
https://lepecheternel.fr 

https://domainedelatourdesvents.com  
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La gamme "Création" de la Coutellerie Nontronnaise
La manufacture a ouvert ses portes a de talentueux designers, tels que Christian Ghion, Olivier 
Gagnère, Eric Raffy, le duo de designers C+B Lefebvre, Stefania Di Petrillo et Odile Decq pour 
réinterpréter "Le plus vieux couteau pliant de France". De leur imaginaire a été conçu des 
couteaux de Nontron pliants ou de table des objets d'exception, chacun ayant une histoire. 
Le couteau de Nontron originel possède un manche en buis pyrogravé qui a séché à l'air libre 
pendant au moins quatre ans avant d'être travaillé. 

Sur les meilleures tables d’ici et d’ailleurs !  
L’artisanat coutelier périgourdin est mis en valeur sur les tables gastronomiques locales telles 
que le restaurant du "Moulin du Roc", "Bandiat", "Les fresques", "O plaisir des sens" ou encore 
"Le Vieux Logis". La qualité des matériaux et le soin apporté à la fabrication de ces produits 
haut de gamme séduisent aussi les chefs étoilés. Les collaborations avec Gilles GOUJOU de 
"l’Auberge du Vieux Puits", Yannick ALLENO de "la table de Pavie", le restaurant "les Trois gros"...  
ont permis de créer des couteaux à leur image.

Cette fabrication qui conserve les valeurs d’une tradition séculaire a également conquis 
des cordon-bleu étrangers, notamment en Suisse et en Grande-Bretagne. Dernièrement, 3 
modèles de couteaux de Nontron ont été sélectionnés spécialement pour le restaurant du 
chef-cuisiner argentin Mauro COLAGRECO à Londres : au  "Raffles London at The OWO". 

© Crédits photos : Coutellerie Nontronnaise

présent sur les meilleures tables

Fondée en 1928, l’entreprise artisanale emploie encore aujourd’hui une vingtaine de couteliers pour fabriquer l’un des plus vieux 
couteaux régionaux de France. Labellisée "Entreprise du Patrimoine Vivant", elle s’engage à préserver le savoir-faire coutelier 

de Nontron tout en s’offrant les services de designers internationalement reconnus.
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Plus d’information
https://coutellerie-nontronnaise.com  
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Un véritable béguin pour ces vaches
Nicolas Blondel et Zélie Mourlhou, agriculteurs passionnés, ont créé les "Prairies de Laloubarie", 
à Eyvirat, près de Brantôme-en-Périgord. Ce projet de ferme en agroforesterie, avec des vaches 
Angus nourries exclusivement à l'herbe, a débuté dès 2022.  Les Aberdeen Angus ont été choisies 
pour leur rusticité, leur adaptabilité, leur docilité et le persillé de leur viande. Ce cheptel de 30 
vaches est élevé en plein air pâture, toute l’année, dans 60 hectares de prairies et de bois.

Ces jeunes agriculteurs vendent de la viande de bœuf (mâles castrés de 30 mois minimum) de 
qualité en direct. Et, pour faire connaitre leur métier et cette race de bovins originaire d’Ecosse, ils 
ouvrent les portes de leur exploitation en proposant une visite en immersion dans le troupeau. 
C'est l'occasion d'apprendre à lire et à interpréter le comportement et le langage des bovins mais 
aussi de découvrir leurs méthodes de travail et d’éducation.

D’autres avaient déjà emboîté leur pas...
Matthieu et Audrey, éleveurs de chèvres angoras à "La Ferme des 4 Vents" à Peyrillac-et-Millac, 
ont également choisi d’introduire les bovins lowlines dans leur élevage depuis 2019. Ils ont été les 
premiers en France à faire le choix de miser sur ces petites vaches noires sans corne australiennes. 
Ces vaches atypiques sont réputées, comme leur ancêtre, le l'Aberdeen Angus d'origine anglo-
saxonne, pour l'excellence de leur viande, leur rusticité et leur précocité.

COUP DE CŒUR POUR L'ANGUS
au pays des canards !

Amateur de viande rouge, vous savez que toutes les viandes de bœuf ne se ressemblent pas !  
En Périgord Vert, on produit le boeuf de Coutancie (depuis 1989), la Rolls des bovins. Et depuis peu, du boeuf Angus, 

une des races de viande les plus recherchées par les restaurateurs, après le Kobe et le Wagyu. 

© Crédits photos : CP Videlo Equiprod - Ferme des 4 Vents

https://les-prairies-de-laloubarie.fr 

Plus d’information
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www.france-lowline.fr/les-lowlines 



Au studio comme des artistes
Depuis 2005, Pascal Escoyez ouvre les portes de son "Studio Sphère" à Mauzens-et-
Miremont. Habituellement réservé aux artistes, ce lieu emblématique se dévoile désormais 
au public. Il est possible désormais de découvrir les secrets de l'enregistrement, du mixage 
et de la post-production lors de visites exclusives, sur demande et, dans le cadre "des 
savoir-faire au rendez-vous" proposés par l'Office de Tourisme Lascaux Dordogne - Vallée 
Vézère. Une immersion unique dans l'univers créatif de la musique, au coeur de la Vallée 
de la Vézère.

Combo vélo et découvertes artisanales en Périgord Inattendu 
Motivé·es pour 88km à vélo dans la campagne Verteillacoise ! Ce nouveau concept 
imaginé par les Offices de Tourisme "Périgord inattendu" promeut à la fois les savoir-faire 
locaux et la pratique du vélo en val de Dronne. L'itinéraire cyclable, de 25 à 36km par jour, 
est adaptable selon les envies des cyclotouristes. 
Ces 3 jours à vélo mettent en lumière l’art de vivre en Périgord par un cheminement 
bucolique et gastronomique, autour d’une trufficultrice, d'un producteur d’huile de noix ou 
de chèvres, d'un vannier...

© Crédits photos : OTI Périgord Ribéracois - Canva Pro - 
GoodLifeStudio - Hikes and Travels - Studio Sphère26

Plus d’information
https://sphere-studio.com/ 

au plus près des artisans

IMMERSION

Les Offices de Tourisme de Dordogne Périgord créent des événements ou circuits sur leur territoire 
pour partir à la rencontre des artisans. Tout comme "La route des Métiers d’Art de Dordogne",

 ce sont de vraies opportunités pour découvrir les savoir-faire locaux. 

Quoi de neuf en Dordogne en 2025 SAVOIR-FAIRE

www.perigordriberacois.fr/au-fil-de-vos-envies 
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HISTOIRE DE VIN
histoire de transmission

Le vin a su traverser les époques tel un élixir immortel, portant avec lui les saveurs des siècles passés et les secrets de familles. 
Dans le Vignoble de Bergerac, une nouvelle génération de viticulteurs vient raconter son histoire 

pour léguer à son tour le meilleur de leur production. 

© Crédits photos : Château Panisseau - Domaine Albert de Conti

Plus d’information
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A Thénac, le Château Panisseau se fait une place
Deux jeunes viticulteurs, Claire Janoueix (fille de Jean-Philippe Janoueix, propriétaire-récoltant en 
Gironde) et Audouin d’Aboville (parent du célèbre navigateur Gérard d’Aboville), ont repris en 2022 la 
gestion de cette exploitation viticole historique, incluant un château du XIIème siècle remanié. 
Avec le soutien de l’œnologue Julien Belle, ils créent des vins alliant modernité et savoir-faire 
ancien de production de vin blanc sec, au pays du vin moelleux. Aujourd’hui, leur mission va au-
delà la production viticole. Ces jeunes propriétaires s’engagent à préserver le château, patrimoine 
périgourdin unique et à le rendre vivant autour d’activités oenotouristiques et la création de gîtes. 

Le Domaine Albert de Conti est le fruit d’une transmission familiale 
Sur les plus vieilles vignes plantées par leur grand-père Albert en 1966, à Saint Julien d’Eymet, 
Guillaume et Paul, aidés de leur ami Yann, ont créé le domaine Albert de Conti, en 2021. Ce jeune 
domaine viticole mise sur l’innovation tout en respectant les traditions viticoles de l’appellation 
Bergerac. Avec ses 45 hectares de vignes en agriculture biologique certifiée, ils élaborent des vins 
rouges, rosés, blancs secs et même un pétillant naturel. Leur caveau de dégustation est ouvert aux 
visites et, bien sûr, aux dégustations. 
Leur production est mise à l’honneur au restaurant gastronomique "la Tour des Vents" à Monbazillac 
et "Le Centenaire" aux Eyzies.

https://chateaudepanisseau.com 
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www.domainealbertdeconti.com/fr



Maison John et Eugénie Bost à la Force, un lieu de sens 
Ce musée au cœur de la vallée de la Dordogne raconte l'histoire humaine extraordinaire de John Bost, un pasteur du 19ème siècle qui a créé une 
institution au service des personnes malades et en situation de handicap. A la fois historique et artistique, il présente des créations réalisées par les 
résidents de la Fondation John BOST. Son parcours muséographique immersif permet de découvrir l'histoire de la Fondation du XIXème siècle à nos 
jours. Bien sûr, il est particulièrement adapté aux personnes en situation de handicap, avec des dispositifs comme des documents en caractères 
agrandis, des loupes et des approches tactiles, mais aussi grâce à la disponibilité de la personne qui accueille.
Chaque année une exposition temporaire est proposée.

Activité outdoor pour tous
Grâce à la création d'un parcours de santé, labélisé "Tourisme et handicap" dans la forêt communale de Saint 
Felix-de-Villadeix, des activités sportives peuvent être pratiquer sans discrimination. Ce projet innovant et 
inclusif est appelé "Petra alta". Il comprend deux circuits fitness de 450m et 850m. Ces parcours sont équipés 
de 19 installations, dont certaines sont spécialement conçues pour les personnes en situation de handicap. Les 
panneaux indicatifs sont traduits en braille, et des bancs de repos sont disposés le long des circuits. 
Cette Initiative unique en Nouvelle-Aquitaine permet aux adultes, enfants, valides ou handicapés de participer à 
la même activité, en pleine nature ! 

© Crédits photos : Fondation John Bost
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s’efforce de devenir plus inclusive

De plus en plus de sites culturels offrent des accès aménagés et des visites guidées adaptés aux personnes en situation de handicap. 
Hébergements, restaurants et lieux de loisirs mettent aussi en place des dispositifs d’accessibilité. 

Focus sur le label "Tourisme & handicap".
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LA DESTINATION DORDOGNE PÉRIGORD

Plus d’information
https://maisonbost.com 

www.dordogne-perigord-tourisme.fr

https://www.dordogne-perigord-tourisme.fr/offres/parcours-de-sante-et-sportif-foret-petra-alta-saint-felix-de-villadeix-saint-felix-de-villadeix-saint-felix-de-villadeix-fr-4316512/
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