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à vous d’inventer l’Histoire qui va avec…



COMMENT VENIR EN DORDOGNE ? GETTING TO THE DORDOGNE

PAR LE TRAIN / BY TRAIN
•	Gares TGV d’Angoulême, Bordeaux ou Libourne
•	Gare TER de Périgueux, Bergerac,  Sarlat...
•	TGV Stations in Angoulême, Bordeaux and Libourne
•	TER Stations in Périgueux, Bergerac, Sarlat and elsewhere

PAR LA ROUTE / BY CAR
•	Périgueux-Paris - 550 km
•	Périgueux-Lyon par A89 - 400 km
•	Périgueux-Bordeaux par A89 - 120 km
•	Périgueux-Paris - 550 km
•	Périgueux-Lyon on the A89 - 400km
•	Périgueux-Bordeaux on the A89 - 120 km

PAR AVION / BY PLANE

A destination de Bergerac / Destination Bergerac
Ryanair : Bristol, Bournemouth, Nottingham, Liverpool, Londres 

Stansted, Edimbourg.

Transavia : Rotterdam.

Jet2com : Leeds Bradford.

British Airways : London city, London Stansted.

Rendez-vous sur le site de l’aéroport :

www.bergerac.aeroport.fr
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PAR LE TRAIN / BY TRAIN
• Gares TGV d’Angoulême, Bordeaux ou Libourne
• Gare TER de Périgueux, Bergerac,  Sarlat...
• TGV Stations in Angoulême, Bordeaux and Libourne
• TER Stations in Périgueux, Bergerac, Sarlat and elsewhere

PAR LA ROUTE / BY CAR
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• Périgueux-Paris - 550 km
• Périgueux-Lyon on the A89 - 400km
• Périgueux-Bordeaux on the A89 - 120 km

PAR AVION / BY PLANE

A destination de Bergerac / Destination Bergerac
Ryanair : Bruxelles, Charleroi, Liverpool, Londres Stansted, Londres 

Southend, East midlands, Bristol.

Transavia : Rotterdam.

Jet2com : Leeds Bradford, Birmingham, Manchester.

British Airways : London city, Southampton

Rendez-vous sur le site de l’aéroport :

www.bergerac.aeroport.fr
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localisation et accÈs

Château de Hautefort © Luc Fauret

prÉsentation de la destination Quoi de neuf en Dordogne en 2026

Un concentré de ce que la France a de plus beau à offrir

Véritable trésor niché au cœur de la région Nouvelle-Aquitaine, la destination Dordogne Périgord doit son nom à la rivière qui 

la traverse (reconnue pour la qualité et la limpidité de ses eaux, cette rivière a été classée au titre de réserve de biosphère par 

l’Unesco). Avec ses décors pittoresques, son riche patrimoine historique et préhistorique (tel que Lascaux), sa gastronomie 

d'exception, ses terroirs et ses activités de plein air, elle offre une expérience touristique complète.  

Grâce à ses paysages préservés, tels que le Parc Naturel Régional Périgord-Limousin ou la Vallée de la Vézère, classée parmi 

« Les grands Sites de France », et son climat tempéré, ce grand territoire répond à la demande actuelle tournée vers les 

vacances actives et un tourisme éco-responsable. On assiste au développement de la mobilité douce au travers des vélo-

routes voies vertes, et de nombreux hébergements redoublent d'effort pour minimiser leur impact sur l’environnement. 

La Dordogne Périgord est bien plus qu'une simple destination touristique : c'est un voyage au Pays de l'émotion qui éveillera 

vos sens, enrichira votre esprit et vous laissera des souvenirs impérissables. Nous sommes impatients de partager avec 

vous les trésors cachés de notre région. 

Dordogne Périgord, c'est 400.000 ans d'Histoire, de la préhistoire au Moyen Age.
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NATURE

 1ère destination pour la pratique du canoë loisirs.

 1 rivière classée au titre de réserve de biosphère : La Dordogne.

 1 « Grand Site de France » : la vallée de la Vézère.

 1 Parc Naturel régional : Le PNR Périgord Limousin.

 3 véloroutes nationales et 8 régionales.

 7 Grandes itinérances pédestres .

 2 Via ferrata.

 32 Parcs et jardins dont 16 classés « remarquables ».

© Crédits photos : Déclic & Décolle - TTW Production - OT 
Vallée Vézère by Les Coflocs

chiffres clÉs

3ème département de France pour sa superficie, la destination est située en région 
Nouvelle-Aquitaine, à 1h30 de Bordeaux et 2h30 de l’Océan atlantique par la A89.
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PATRIMOINE

15 sites préhistoriques classés au patrimoine mondial par l’UNESCO 
1 Pôle d’Interprétation de la Préhistoire 

1 Centre International d’Art Pariétal : Lascaux 4 
3 villes « d’Art et d’Histoire » 

10 villages, classés « Plus beaux villages de France » 
5 Villages estampillés « Petites Cités de caractères » 

1001 châteaux et manoirs 
1 Pôle Expérimental des Métiers d’Art 

OENOGASTRONOMIE

 7 AOC dans le vignoble de Bergerac.

 1 AOC Cognac, sur les communes de Parcoul-Chenaud, La Roche-Chalais et 
        Saint-Aulaye-Puymangou.

 1 AOP Noix du Périgord.

 1 IGP pour le foie gras du Périgord, la fraise du Périgord et le poulet du Périgord.

 1 label rouge pour le marron du Périgord.

 14 marchés contrôlés dédiés aux truffes noires du Périgord.



chiffres clÉs agenda 2026 : les temps forts

JANVIER – FÉVRIER - MARS

 Les 17 et 18 janvier : Fête de la truffe à Sarlat
www.sarlat-tourisme.com

 Du 30 janvier au 01 février : "Truffes en Folie" à Sorges-et-
Ligueux - www.tourisme-grandperigueux.fr

 Du 07 février au 09 mars : "Février gourmand en Périgord 
Noir"  - www.sarlat-tourisme.com

 Les 07 et 08 mars : Fest’Oie Sarlat  - www.sarlat-tourisme.com

AVRIL - MAI - JUIN

 Du 11 avril au 03 mai : 6ème édition de Châteaux en Fête.
www.chateauxenfete.com 

 En avril : Journée de transhumance en Vallée Vézère, 
organisée par l’Association foncière pastorale libre Lo Randal  
www.colysaintamand.fr/portfolio-items/association-fonciere-
pastorale-libre/
(2026 est l’année internationale des parcours et du pastoralisme)

 En mai : 36ème édition de Jazz Pourpre Périgord. 
www.jazzpourpre.com

 Du 18 au 22 mai : "Val Natura en Périgord" à Saint-Cyprien.

 Du 05 au 07 juin : Rallye Préhistorique, organisé par l’automobile 
club du Périgord  - www.facebook.com/AutomobileClubduPerigord

 Les 20 et 21 juin : Ultra rando Cyclo La Périgourdine (Tour de 
la Dordogne) - www.laperigordine.fr

JUILLET - AOÛT - SEPTEMBRE

 Le 11 juillet : la 8ème étape du tour de France passera en 
Dordogne Périgord - Depuis 1952, la Grande boucle aura 
emprunté à 28 reprises les routes du Périgord.

 Du 18 juillet au 03 août : 74ème Festival des Jeux du Théâtre de 

Sarlat - www.festival-theatre-sarlat.com

 Les 01 et 02 août : 30ème édition de La Fête du couteau à 
Nontron  - https://metiersdartperigord.fr/fete-couteau-salon-nontron/

 Le 12 septembre : Périgord Express - www.facebook.com/
profile.php?id=100088204811316

 Le 19 septembre : Rallye pédestre urbain & familial "La 
Pétrocorienne" à Périgueux  - https://perigueux.fr/perigueux-au-
quotidien/animation/la-petrocorienne.html

OCTOBRE - NOVEMBRE - DECEMBRE 

 Mi-octobre : Salon des Metiers d’Art le NAMMA à Terrasson. 
www.metiers-art.com/salon-des-metiers-d-art-NAMMA 

 Mi-octobre : 37ème édition du festival BD en Périgord, à Bassillac 
et Auberoche  - http://bd-bassillac.com

 3ème week-end d'octobre : Vignobles en scènes  - www.quai-
cyrano.com/agenda/les-incontournables/vignobles-en-scene

 Vacances de la Toussaint : Bastides en Fête 
www.bastidesenfete.com

 Fin octobre : Salon Rue des métiers d’Art à Nontron. 
https://metiersdartperigord.fr/

 Du 03 au 07 Novembre :  35ème édition du Festival du Film de 
Sarlat - https://festivaldufilmdesarlat.com

 Mi-Novembre :  21ème édition du Festival du Livre Gourmand à 
Périgueux - https://livregourmand.perigueux.fr/

 Du 01 décembre au 04 janvier :  La route des Crèches de Noël 
du Périgord noir - www.visites-en-perigord.com
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© Crédits photos : Festival du Périgord Noir

Quoi de neuf en Dordogne en 2026



21 expériences exclusives qui réinventent la visite touristique
Fini les parcours de visite dit "classiques" ! 21 sites regroupés au sein du "Club des 
Incontournables" proposent de nouveaux formats. Leur pari ? Ils ont misé sur une approche 
différente de la découverte de leur site. Au menu : des rendez-vous gastronomiques, des 
immersions sensorielles, … pour offrir des moments inoubliables.
Au Château de Fayolle, les visiteurs deviennent des explorateurs façon "Urbex", les 
amateurs de jardins peuvent partager un tête-à-tête avec le propriétaire des Jardins du 
Manoir d’Eyrignac, ou participer à un atelier culinaire autour du four banal (XIIème s.) du 
village troglodytique de la Madeleine…

Lascaux 4 célèbre une décennie d'émotions préhistoriques  
Le Centre International de l'Art Pariétal (ou Lascaux 4) à Montignac s'apprête à souffler ses 
10 bougies d’existence. Une programmation exceptionnelle est prévue pour l’occasion. 
Elle rythmera toute la saison 2026. Pour marquer cet anniversaire, plusieurs temps forts 
inédits seront planifiés : une nouvelle visite exclusive de cette reproduction, des expositions 
originales – dont l'une consacrée à l'architecture–, et un tout nouveau spectacle immersif 
qui prendra place dans la salle Immersion, ...

© Crédits photos : Grotte de Villars - Guillaume Saramito - Studio Guy 
Souillac - Pierre-Etienne Vilbert - Jardins d'Eyrignac

PATRIMOINE ET CULTURE
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https://lascaux.fr/fr/lascaux-iv-fete-ses-10-ans

www.dordogne-perigord-tourisme.fr

Plus d’information
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à visiter au moins une fois !
CES SITES ESSENTIELS

Cette année, la destination invite à poser un nouveau regard sur une sélection de sites emblématiques,  
au travers d’expériences en immersion, de parcours inédits, de moments privilégiés, d’échanges, mais toujours authentiques.

http://www.dordogne-perigord-tourisme.fr/sinspirer/les-incontournables/les-sites-les-plus-visites


PATRIMOINE ET CULTURE PATRIMOINE ET CULTURE

Dans les pas du Roi Arthur (Kaamelott 2 – partie 1)
Pour son deuxième opus, le réalisateur Alexandre Astier a choisi de tourner des scènes dans des lieux 
emblématiques comme le château de Jumilhac à Jumilhac-le-Grand (dans le Parc Naturel Régional 
Périgord-Limousin), la forêt du Ruchalait, ou encore le château de Commarque aux Eyzies (au cœur de 
la Vallée de la Vézère). Ces décors naturels et historiques ont permis de recréer l’atmosphère unique du 
royaume de Logres, entre mystère et grandeur médiévale. 
Et si ces sites historiques étaient source d’inspiration pour les prochaines vacances ?

Autre lieu cinégénique, autre intrigue
Parmi les "châteaux-stars du Périgord", il y a celui de Hautefort en vallée de l’Auvézère. Depuis plus de 50 
ans, il vit une véritable histoire d’amour avec le 7ème Art. Cette bâtisse classique du XVIIè siècle a accueilli 
plusieurs tournages de films français et étrangers ("A tout jamais, une histoire de Cendrillon", "La mort de 
Louis XIV", …). Et, entre ses prises, il renouvelle ces parcours de visites.
En 2026, l’expérience sera plus immersive et multisensorielle. Ce nouveau projet s’appuie sur une 
scénographie fondée sur les sons d’époque, voix narratives, odeurs, jeux de lumières et d’hologrammes. 
Ce choix rend hommage à la vocation cinématographique du lieu.

OÙ FAIRE DU SET-JETTING 
(ou "ciné-tourisme") en Dordogne-Périgord ?

Depuis longtemps, les décors préservés (châteaux et villages) de Dordogne Périgord sont moteurs d’attractivité territoriale.  
Avec 74 tournages accueillis en 2024, la destination joue un rôle central dans ces aventures cinématographiques.  

Enquête sur ces lieux qui font aujourd'hui leur cinéma grâce à Ciné Passion, le bureau d’accueil des tournages.
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http://chateaudejumilhac.com/fr/accueil

Plus d’information

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Agence Les Conteurs 
- Les Droners
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https://commarque.com

https://chateau-hautefort.com www.cine-passion24.com 



Le bassin des Nénuphars aux Jardins d’Eau 
Si Claude Monet avait connu Les Jardins d’Eau, il aurait sans doute posé son chevalet à Carsac-
Aillac. Ces jardins classés "Jardins Remarquables" sont nés, il y a 25 ans. Claude, Didier & Stevens 
BERNARD, autodidactes normands, ont créé leur éden en surplomb de la rivière, guidés par 
des livres et des peintures d'impressionnistes (tel que Claude Monet). Aujourd’hui, Lotus et 
nénuphars sont entourés d’une profusion de feuillages exotiques, tropicaux ou rustiques.
Le plus : Le labyrinthe aquatique, une création inédite, unique en Europe dans cette dimension.

Sur les traces de Claude Monet …
La destination ne fait pas partie des voyages artistiques de Claude MONET. Pourtant ce "peintre-
jardinier" y est venu en villégiature. Durant trois étés consécutifs, il séjourna au "Château de 
Puymoger" à Javerlhac-et-la-Chapelle-Saint-Robert, pour échapper aux rumeurs (sa liaison avec 
une femme mariée, Alice Hoschedé). 
A l'invitation du propriétaire de l’époque, le botaniste Jean-Pierre Hoschedé, (fils d’Alice) est venu 
également plusieurs fois dans cette demeure historique pour y faire des recherches. Entouré d’un 
parc d'arbres centenaires, le Château de Puymoger est devenu une maison d’hôtes où règne 
calme et sérénité.

© Crédits photos : Agence Les Conteurs - Château de 
Puymoger

PATRIMOINE ET CULTURE

Claude Monet
CES LIEUX QUI NOUS RAPELLENT 

En 2026, la programmation artistique française sera marquée par le centenaire de la disparition de Claude Monet. 
À l'évocation de son nom, toute personne ayant une vague idée de ce qu'est l'art pense à des paysages de campagne et à des jardins. 

La Dordogne Périgord aurait pu inspirer ce fondateur de la peinture impressionniste française.
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https://jardinsdeau.com

Plus d’information
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Château de Puymoger : Irène GORDAN
Tél 06 99 46 95 87 ou 06 08 46 40 85

 domaine.puymoger@gmail.com
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2 week-ends pour partir à la découverte de ce patrimoine d’Antan
L'Association Périgordine des Amis des Moulins (APAM) organise l'animation de "Moulins en Fête", 
qui se déroulera en deux temps : en mai, dans le cadre du Mai des Moulins européen, et fin juin. C’est 
une occasion unique de découvrir ce patrimoine méconnu qui constitue le troisième trésor de la 
Dordogne, après les châteaux et les églises. Au-delà de la fête, cet événement rappelle l'importance de 
préserver ces joyaux. Nombre de ces moulins sont sauvés de la ruine grâce à des propriétaires privés 
qui investissent temps et énergie dans leur restauration.

La meunière du moulin de Salles ne dort pas ! 
Sylvie Berardi et l’association "Les Amis du Moulin de Salles" œuvrent à la restauration du moulin à eau 
de Salles. Pour préserver ce patrimoine rural datant du XIXème siècle, leurs actions comprennent des 
travaux de rénovation labellisés par la Fondation du Patrimoine et de nombreuses activités culturelles 
pour faire vivre le site pendant la saison estivale (concerts, stages, cours de yoga, expositions, …)
Tout en projetant de relancer la production de farine et d’huile de noix, ce collectif souhaite également 
faire du site un modèle d’énergie propre et durable grâce à un futur projet hydroélectrique.

LES MOULINS PÉRIGOURDINS
résistent à l’usure du temps

Qu’ils soient à vent ou à eau, les moulins sont les témoins de notre passé industriel. Jadis essentiels au travail des paysans,  
ce patrimoine (surtout hydraulique en Dordogne Périgord) confère un charme indiscutable aux paysages périgourdins.  

S’il y a eu jusqu’à 2800 moulins en activité, il en n’en reste plus qu’une trentaine aujourd’hui !
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© Crédits photos : Déclic & Décolle - Moulin de Salles - Hikes and 
Travel
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https://moulins-en-perigord.fr/moulins-en-fete-edition-2025

https://moulindesalles.fr

Plus d’information



Faire rimer expériences gastronomiques avec Club des Iconiques  
Un nouveau collectif a vu le jour, fin 2025, réunissant 18 membres autour d'un engagement 
commun  : porter haut les couleurs de la gastronomie périgourdine en 2026. Truffes noires du 
Périgord, foie gras et Vins de Bergerac, … composent la partition gustative, qui s'appuie sur cinq 
établissements d'exception (des hôtels-restaurants 4 et 5 étoiles).
Cette initiative, guidée par l’exigence, l’art du geste et les valeurs humaines, a pour objectif de 
créer des émotions qui réveillent les papilles. Les convives vont être imprégnés par l’art de vivre 
périgourdin. Ici, on cultive l’art subtil du bien manger et le bonheur simple d’une cuisine traditionnelle 
du terroir.

2026 : 16ème édition des Palmes d’or du Périgord 
Créé par l’Association Foie gras du Périgord, ce concours "Foie gras" est depuis cinq ans jumelé avec 
"Truffes en Folie", programmé cette année, le 31 janvier à Sorges-et-Ligueux.
Il distingue les meilleurs producteurs professionnels, avec 30 à 40 foies gras fermiers ou artisanaux 
en compétition. Qu’ils soient entiers de canard ou d'oie, avec ou sans truffes, les foies gras sont 
évalués à l'aveugle par un jury éclectique. Cet évènement valorise le savoir-faire lié à l'IGP Foie gras 
du Périgord. Les lauréats y reçoivent des trophées en forme de palmes dorées, clin d'œil au festival 
de Cannes.

© Crédits photos : Luc Fauret - Les Coflocs - Association Foie 
Gras du Périgord - Déclic & Décolle - Michel Dartenset

gastronomie et art de vivre

entre excellence & tradition

LA "PÉRIGORD ATTITUDE"

Plus qu'un concept, la "Périgord attitude" est un mode de vie. Les ambassadeurs du club "les Iconiques" l’ont bien compris !  
Ils surfent sur la tendance Food actuelle autour de repas immersifs et du storytelling, pour valoriser les produits locaux.

Comment réinventer l’escapade gastronomique pour l’élever au rang d’art.
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www.dordogne-perigord-tourisme.fr  

Plus d’information
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www.foiegras-perigord.com

https://www.dordogne-perigord-tourisme.fr/sinspirer/les-incontournables/les-iconiques-du-perigord
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Rencontre avec un jardinier trufficulteur 
Héritier du Docteur Louis Pradel, auteur du légendaire Manuel de Trufficulture (1914) - toujours 
considéré comme la bible pour les trufficulteurs - Jean Garcia a choisi de faire visiter ses truffières 
autonomes à "haute valeur pédagogique". Son projet de "jardin productif esthétisant" se veut 
pédagogique : Chaque visite devient une immersion dans l'univers de la truffe noire du Périgord, 
guidée par un passionné qui dévoile les secrets de la biodiversité et son approche respectueuse du 
terroir. 
Sa démarche d’exception est partagée auprès des chefs étoilés. Les "Truffières Louis Pradel", à 
Sorges-et-Ligueux, sont membres du Collège Culinaire de France et du Club Prosper Montagné.

Connaître et/ou cuisiner de la truffe noire du Périgord 
La récolte : la bonne période se situe entre décembre et février.
Les marchés : 8 groupements locaux sont gardiens de cet or noir en Dordogne Périgord.
La saison de la Truffe noire du Périgord ouvre la voie à des moments d’exception. Ce champignon 
souterrain se révèle en explorant les truffières (visite accompagnée d’1h30 avec cavage), en 
participant à des ateliers de cuisine (3 suggestions de séjours en maison d’hôtes), voire tout 
simplement en allant sur un marché dédié, tel que celui de Sainte-Alvère ou de Sorges-et-Ligueux.

AU CŒUR DU PÉRIGORD
la truffe noire cultive ses mystères

Environ 1 500 trufficulteurs périgourdins (adhérents FDTP) se transmettent l'art délicat de la trufficulture. Entre savoir-faire ancestral  
et démarche pédagogique innovante, il est possible de partir à la rencontre de celles et ceux qui perpétuent cette tradition. 

Comment apprivoiser ce champignon légendaire, de la truffière à l'assiette ?
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Plus d’information

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Les Hauts de Saint-Vincent - 
Luc Fauret - Jean Garcia
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www.truffepradel.com

www.truffiere-des-merigots.com https://leshautsdesaintvincent.com

www.fermedespetitesoreilles.fr/week-ends-truffes

http://www.truffiere-des-merigots.com/s%C3%A9jour-gastronomique-tout-truffe
https://leshautsdesaintvincent.com/activites-dordogne/week-end-truffe-noire-perigord


"Maison Wessman" : une expérience œnogastronomique   
Outre ses visites de domaine et ses dégustations, le vignoble des Verdots à Conne-de-Labarde s’est 
doté d’un véritable lieu de vie … et désormais d’un restaurant : La Maison Wessman. Cette nouvelle 
adresse se distingue par une collaboration d’exception réunissant Thierry Marx, chef emblématique 
engagé, et un chef local.
Aux commandes de ce bistrot gourmand, le chef Antoine Beyris, formé par Thierry Marx et Ricardo 
Silva, dirige une brigade d'une dizaine de personnes. Son parcours et sa connaissance approfondie 
de la région font de lui la personne idéale pour porter l’identité culinaire de la Maison Wessman.

Un eco wine tour enivrant avec "Dordogne Vineyard Tours"  
À Bergerac, Susan et Vincent Hanley organisent des escapades viticoles personnalisées, limitées 
à 6 participants maximum, à bord d'un mini-bus 100% électrique. Au volant, Vincent – guide 
passionné et diplômé – orchestre ces journées sur-mesure où chaque étape devient une rencontre. 
Entre dégustations dans les chais, déjeuners dans les vignes et anecdotes, l'expérience mise sur 
l’authenticité et l'exclusivité. Labellisée "Vignobles & Découvertes", Dordogne Vineyard Tours séduit 
aussi bien les néophytes curieux que les palais avertis, en adoptant une démarche éco-responsable.

© Crédits photos : Dordogne Vineyard Tours - Stefan Drengsson

gastronomie et art de vivre

dans le vignoble de Bergerac

L’expérience œnotouristique ne se limite plus à la dégustation : Avec l'ouverture de la Maison Weissman By Thierry Marx,  
et les découvertes intimistes de "Dordogne Vineyard Tours", elle se prolonge dans un dialogue permanent entre cuisine et terroir.  

La destination conjugue une offre œnotouristique qui élève l'art de recevoir au rang d'expérience mémorable.
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https://maisonwessman-wines.com

Plus d’information

ŒNOTOURISME 
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www.dordognevineyardtours.com

https://maisonwessman-wines.com/fr/la-maison-wessman-par-thierry-marx
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Une nouvelle énergie souffle dans la cuisine de la "Table de Jean"
L’arrivée de Thomas Lavoine marque un tournant pour La Table de Jean, propriété de Marie-José 
et Patrick Hamelin. Jeune chef créatif, formé dans de belles maisons et passionné par le produit, il 
incarne cette génération qui bouscule les codes tout en respectant le patrimoine culinaire local.
Sa cuisine de territoire, ancrée dans la saison, est toujours twistée d’une touche contemporaine. 
Ce chef aime travailler les produits fermiers et les légumes du potager de Hautegente, … pour 
composer des assiettes élégantes, épurées, story-tellées autour du geste.

Antoine Mousnier, la signature culinaire de l’Hôtel OstÒria
À Marsac-sur-l’Isle, le tout nouvel Hôtel 4* OstÒria (BW Signature Collection) s’offre une identité 
gastronomique forte avec l’arrivée d’Antoine Mousnier, jeune chef talentueux à la tête du restaurant 
Tòvera. Formé dans de belles maisons, il réinvente le terroir sans le trahir.
Son axe culinaire ? Une cuisine d’instinct qui puise dans les racines périgourdines pour mieux les 
faire rayonner, en jouant sur les textures, les jus courts et des assaisonnements précis. Chez Tòvera, 
chaque plat raconte une histoire locale : producteurs identifiés, saisons respectées, et héritage 
revisité.

LA JEUNE GARDE CULINAIRE
s'affirme

Les talents émergents insufflent un vent de renouveau sur la scène gastronomique locale.  
Ces jeunes chefs, discrets mais déterminés, prouvent que la gastronomie périgourdine n'est pas figée dans ses acquis.  

Elle se réinvente, portée par une génération qui ose conjuguer audace et respect du terroir.
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www.latabledejean24.com

Plus d’information

© Crédits photos : Luc Fauret - Ilo Créatif

https://ostoria.fr/restaurant-tovera/
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Une démarche sur les bons rails
Et si le train n'était plus un simple moyen de transport, mais le héros même de l'aventure ? C'est 
le pari audacieux des "Échappées Ferroviaires", une initiative "mobilité douce" portée par l'Office 
de Tourisme du Grand Périgueux, en partenariat avec l'Office de Tourisme Lascaux-Dordogne 
Vallée Vézère et la SNCF Voyageurs (TER Nouvelle-Aquitaine).
À bord d'un TER transformé en salon de découverte, un guide-conférencier embarqué dévoile 
les secrets des lignes ferroviaires qui ont façonné la destination, reliant Périgueux à les Eyzies. 3 
Formules matinée, après-midi ou journée complète – seront proposées durant tout l’été.

Ecomobilité en Vallée de l’Isle : Train & vélo, le combo idéal
Au départ de la gare de Périgueux (TER Nouvelle-Aquitaine), les cyclotouristes pédalent sur les 
130 km de la véloroute de l’Isle, au fil de l'eau, jusqu'à Montpon-Ménestérol, "1ère gare rando" du 
département. Au programme : écluses patrimoniales, anciens relais de bateliers et moulins, …. 
Ce parcours sans contrainte logistique ressuscite l'histoire fluviale méconnue de cette ancienne 
artère navigable. 
Les plus mordus de vélo se transformeront en "Cyclonomades" en bifurquant à Mussidan vers 
la Voie de Vézelay. La V56 n'est autre que le tracé officiel du chemin jacquaire version vélo, qui 
déroule ses kilomètres jusqu'à Estérençuby (Pays Basque).

© Crédits photos : Déclic & Décolle - Denis Nidos - Agence Les 
Conteurs - OTI Grand Périg

slow tourisme et connexion À la nature

douces & décarbonées

La Dordogne Périgord réimagine le voyage sans carbone. 
Entre rails historiques et chemins fluviaux, les initiatives transforment la mobilité touristique en une expérience culturelle. 

Embarquement immédiat pour un tourisme lent qui réconcilie patrimoine et transition écologique.
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AVENTURES

www.tourisme-grandperigueux.fr/blog/echappees-ferroviaires/
Plus d’information
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www.dordogne-perigord-tourisme.fr

https://www.dordogne-perigord-tourisme.fr/preparer-son-sejour/bouger/randonnee-dordogne/randonnee-velo-dordogne/velo-routes-dordogne/la-veloroute-de-lisle-entre-perigord-et-bordelais/
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Sur le chemin d’Amadour, en vallée de la Dordogne
A Molières, le Domaine des Sens Bas s’impose comme une adresse confidentielle pour voyageurs en quête d’authenticité et de reconnexion. 
Cette bâtisse allie charme rural et élégance discrète offre un moment suspendu. Ses chambres d’hôtes, aménagées dans l’esprit d’une 
maison de campagne contemporaine, privilégient les matières naturelles, les volumes apaisants et l’ouverture sur l’extérieur.

Sur le Chemin de Harrison BARKER, en vallée de la Dronne
À Saint-Antoine-de-Cumond, la Maison d’hôtes Les Chantours s’impose comme le point de départ 
idéal avant d’aller rejoindre Aubeterre-sur-Dronne et explorer le territoire de l’écrivain-voyageur anglais. 
Mais la véritable singularité de cet ancien corps de ferme restauré est la réserve naturelle privée de 
15 ha qui ceinture la propriété : un écrin préservé où prairies, sous-bois et zones humides servent de 
refuge à une biodiversité exceptionnelle.

Sur la Flow Vélo, parcours de Sarlat à l’île d’Aix (Charente-Maritime)
A Hautefort, la petite "Cité de caractère" accueille les Cyclamens, maison d’hôtes classée "Accueil Vélo". 
Cette nouvelle adresse marie le charme d’une maison de maître du XIXème siècle et le confort d’un 
hébergement pensé pour les itinérants à vélo. Bien plus qu’une simple halte, ses hôtes y cultivent une 
atmosphère chaleureuse, un jardin intime et des petits-déjeuners valorisant les produits locaux.

ETAPES "NOMADES"
sur les parcours itinérants

La randonnée itinérante est une promesse de découverte au rythme de nos pas ou de nos coups de pédale. 
Cette immersion progressive au cœur des paysages périgourdins est possible en séjournant dans des hébergements confortables, 

conçus pour ressentir la nature et ralentir le rythme.
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- Domaine des Sens Bas - Maison d'hôtes Les Chantours - Les 
Cyclamens

https://domainedesensbas.com

Plus d’information
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https://perigord-inattendu.fr/meuble-chambre-hote/les-chantours

https://lescyclamens.e-monsite.com/



La forêt de la Double, nouveau terrain de jeu pour la pratique du Bikepacking
Immense plateau forestier, étangs silencieux, pistes sableuses et petites routes confidentielles… La Double devient le terrain d’aventure des 
amateurs de vélos gravel et de VTT, en quête de liberté. Trois grandes boucles structurent cette nouvelle itinérance cyclable de plus de 200km :

•	 La Boucle Harrison Barker (192 km) - Un itinéraire majeur, inspiré du voyage d’un journaliste anglais 
du XIXème siècle, venu explorer ce qu’il considérait comme "l’un des pays les plus sauvages et 
déserts de France".

•	 La Boucle Isle & Double (111 km) - Une alternance de pistes forestières et de routes tranquilles, 
parfaite pour une journée sportive.

•	 La Boucle Dronne & Double (86 km) - Un tracé plus technique qui mêle belles sections gravel, 
ambiance sauvage et vues dégagées sur la vallée de la Dronne.

Dorie, l’application écotouristique locale qui dévoile l’esprit des chemins
Développée dans le cadre de la Maison numérique de la biodiversité (pionnière en France), cette 
application gratuite rend les balades originales et dynamiques tout en respectant l’environnement. 
Ce compagnon de voyage offre de nouveaux circuits à explorer. Entre Lalinde et Saint-Avit-Senieur, le 
chemin d’Avitus y a été imaginé pour découvrir à pied ou à VTT les légendes et paysages de la vallée 
de la Dordogne. 
L'itinéraire "Dans la roue de Lawrence d'Arabie" propose de suivre l’aventure de Thomas Edward 
Lawrence (futur Lawrence d'Arabie), à travers le récit que fait Dorie de sa traversée du Périgord à vélo 
en 1908.

© Crédits photos : Hikes and Travels - Dordogne Libre - Michmich en 
vadrouille - Clara Ferrand Wildroad

et de liberté

Les paysages variés de la destination Dordogne Périgord permettent des activités outdoor au cœur d’une nature préservée.
A pied, à vélo, en canoé, à cheval ou encore en van aménagé, … voici les dernières idées pour que les vacances riment avec "slow adventure"

SOIF DE NATURE

Plus d’information

Quoi de neuf en Dordogne en 2026 slow tourisme et connexion À la nature

www.dordogne-perigord-tourisme.fr

https://dorie.dordogne.fr/itinerances 
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https://www.dordogne-perigord-tourisme.fr/preparer-son-sejour/bouger/randonnee-dordogne/randonnee-velo-dordogne/les-grands-itineraires-cyclo-vtc-vtt/
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La Dordogne intégrale : 130 km sur le plus beau fleuve d’Europe
Chaque mois de mai, la rivière Dordogne se transforme, durant un week-end, en un théâtre d’exploits 
sportifs pour grand nombre de kayakistes. Le tracé part d’Argentat (aux portes du Massif central) 
pour arriver à Castelnaud-La-Chapelle.
Plus qu’un défi sportif, La Dordogne intégrale est une expérience sensorielle. C’est un événement 
où amateurs et athlètes confirmés partagent la même fascination pour la longue distance, en plein 
cœur de paysages classés "Réserve de Biosphères" par l’UNESCO. Sa logistique millimétrée et son 
ambiance unique, en font un rendez-vous incontournable.

Le challenge Feelout Raid sportif, triathlon de l’apéro et concert
Après un premier test en petit comité en 2025, Pablo Cluzaud lance la première "vraie" édition d’un 
événement aussi sportif que décalé : le Challenge FeelOut. Le 16 mai 2026, depuis la guinguette La 
Filouterie, les participants en binôme s’élanceront pour un raid multisport (VTT, canoë, trail) avant de 
basculer dans un irrésistible triathlon de l’apéro (mêlant pétanque, mölkky et palets).
Sur les rives de l’Isle, entre Coulaures et Mayac, ce rendez-vous revendique une ambiance conviviale 
et accessible, où l’entraide prime sur la performance. Seulement 60 duos pourront vivre cette 
parenthèse sport & plaisir, ponctuée de repas, d’animations et d’un concert en soirée. 

FOCUS SUR
le tourisme sportif événementiel

Accueillir la 8ème étape du tour de France, le 11 juillet 2026, offre à la destination Dordogne Périgord un rayonnement mondial. 
Aujourd’hui la tendance est de conjuguer plaisir du sport et découverte touristique. 

Les organisateurs d’événements sportifs périgourdins l’ont bien compris !

17© Crédits photos : OT Naturellement Périgord - Aldis Toom - Le 
Picard-Goos - Feelout

www.facebook.com/dordogneintegrale

Plus d’information

slow tourisme et connexion À la nature

www.facebook.com/events/3134596986708069/



Le Domaine de Cazenac, un incubateur culturel 
A Coux-et-Bigaroque, ce château (XIVème et XVIème siècles) écrit un nouveau chapitre de son histoire. 
Racheté en 2020, il connaît une métamorphose ambitieuse qui en fait un lieu unique où convergent 
création artistique et gastronomie ainsi que des événements privés. 
Ce nouveau refuge, avec vue imprenable sur la vallée de la Dordogne, propose des ateliers et stages 
dans plusieurs disciplines : musique, peinture, gravure, écriture et photographie. Une académie 
culinaire y est également proposée, avec au programme la visite de la noyeraie et de la truffière 
présentes sur le site. Le Domaine de Cazenac trace sa route singulière, celle d'un château vivant qui 
fait dialoguer les siècles et les activités culturelles.

Hors-série ou dormir "dans" une galerie d’art
En suivant la rivière Dordogne, à Peyrillac et Millac, Florence et Nathalie, duo d'artistes photographes 
sensibles à l’art contemporain, ont métamorphosé une bâtisse du 19ème siècle en un lieu hybride, qui 
conjugue maison d’hôtes de charme (avec SPA) et galerie d'art contemporain. 
Ici, les vieilles pierres dialoguent avec des lignes épurées. Leurs deux chambres d’hôtes racontent 
chacune une histoire inspirée de leur passion. Au cœur de l'édifice, il y a leur galerie d’art. Voilà ce qui 
en fait un lieu rare où l'authenticité rurale rencontre l'effervescence créative.

© Crédits photos : Domaine de Cazenac - Maison d'hôtes 
Hors-série

Quoi de neuf en Dordogne en 2026 ACTUALITÉ DES HÉBERGEMENTS
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https://domainedecazenac.fr

Plus d’information

pour se ressourcer et rester inspiré

DES LIEUX HORS DU COMMUN

Certains lieux rivalisent d’imagination pour offrir plus qu'un cocon pour dormir. 
Ces lieux hybrides (à la fois lieu de vie, de création et de partage) offrent une expérience hôtelière unique et inspirante. 

La Dordogne Périgord n’est pas en reste, partons au plus près de la création…

www.horsserieperigord.com
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Dormir dans un Zome au bord du grand étang de Saint-Estèphe
Ces structures de forme géométrique en bois, (réalisée grâce à l’assemblage de losanges agencés en 
double spirale) a été choisie par Sébastien GASSOU pour créer ses cocons immersifs à deux pas de 
l’un des plus grands étangs de la destination, classé "Espaces Naturels Sensibles".
100% made in Périgord, ce Zome installé au cœur du parc des Cabanes du Roc propose un confort 
minimaliste. Pas de superflu – juste la nature, le silence, les étoiles… et l’impression de se retirer loin 
du monde. Cette adresse confidentielle invite à la déconnexion, entre architecture alternative et slow 
tourisme.

"Get out there" un bateau-maison qui réinvente l’hébergement "nature premium"
Fort de son expérience de Voyageur minimaliste, Nicolas GUETTIER a conçu un hébergement 
écologique à fort pouvoir d’évasion : un lodge flottant posé au cœur d’un étang privé à Parcoul-
Chenaud. Ici, pas de voisin, aucun bruit parasite, juste celui de l’eau…
Accessible uniquement en barque motorisée, ce lodge autonome de 30m² pour 2 personnes, allie 
architecture contemporaine et intégration paysagère. Sa terrasse panoramique prolonge l’expérience 
de flottement au rythme du vent et de l’eau… Ici le luxe, c’est la nature. 
Ce concept est pensé pour ceux qui cherchent à se reconnecter à l’essentiel.

19© Crédits photos : Les Droners - Thomas Sansonnet - Nicolas 
Guettier

www.les-cabanes-du-roc.com/hebergement-insolite/zome-dordogne

Plus d’information

HÉBERGEMENTS INSOLITES
en pleine nature

Au-delà des concepts, la magie de ces lodges réside dans l'harmonie qu’ils ont avec la nature. 
Les adeptes de la slow life trouveront dans ces refuges ressourçant une manière de couper avec le quotidien 

et de ralentir le temps d’un séjour. 

Lodge "Get out there" : Nicolas GUETTIER - Tél 06 07 41 54 93 - getouttherefr@gmail.com

https://www.instagram.com/get_out_there_fr/



La Maison Nathis à Saint-Sulpice de Roumagnac, l’élégance d’une chartreuse du XVIIème siècle
Entièrement rénovée avec soin, la Maison Nathis a su préserver l’authenticité et le charme 
de cette chartreuse du 1720. Elle y accueille 2 suites spacieuses dans le corps de la bâtisse 
et deux gîtes dans les dépendances. Les éléments chinés ici et là contribuent à l'atmosphère 
chaleureuse des lieux.

La Maison Cistus à Vitrac, authentiquement périgourdine
Entièrement restaurée et aménagée en 2 chambres d'hôtes de charme et un luxueux gîte 
indépendant, cette adresse secrète a été conçue comme un lieu de détente protégé et intimiste. 
Ce havre de paix se situe, au cœur d’un petit hameau privatif, à quelques minutes de Sarlat.

La Maison Lou Piade à Sarlat, fabricante de souvenirs
Situé à 15 minutes de la cité médiévale de Sarlat, cet ancien corps de ferme éco-rénové (1852) 
offre 3 chambres, 2 suites élégamment décorées dans un style chic et sobre. La propriétaire 
privilégie l’accueil. Elle se décrit comme une épicurienne un peu utopique qui propose une 
table d’hôtes locavore.

© Crédits photos : Maison Nathis - Laura Potiron - Maison Lou 
Piade, Anne-Laure20

www.maisonnathis.com

Plus d’information

3 belles adresses périgourdines

ZOOM SUR

Derrière la porte de ces adresses confidentielles se cachent bien plus que l’histoire de vieilles pierres : changement de vie, pari 
audacieux, retour aux sources, … Plongée intimiste dans trois adresses où l'âme des lieux résonne avec celle de leurs propriétaires.

Quoi de neuf en Dordogne en 2026 ACTUALITÉ DES HÉBERGEMENTS

https://maisonloupiade.fr

www.maisoncistus.com



L’atelier des Pastels Girault® dévoile ses coulisses 
La plus ancienne marque de pastels secs est encore en activité en France… à Montignac.
Karine et Stéphane Loiseau, artisans labellisés "Entreprise du Patrimoine Vivant", proposent 
désormais des visites d'une heure de leur atelier où sont fabriqués à la main plus de 500 pastels 
aux teintes uniques. Au programme : l'histoire de la marque, ses distinctions et les différentes 
étapes de fabrication de ces pastels réputés. Une plongée dans un savoir-faire artisanal français 
d'exception.
Ces manufacturiers de produits pour les beaux-arts accueillent aussi dans leur Boutique-Galerie 
d’Art où sont exposés des pastellistes professionnels de renom. 

La Biscothèque, un nouvel espace de visite à la biscotterie la Chanteracoise 
Née à la fin du XVIIIème siècle pour permettre aux boulangers de conserver leur pain, la biscotte s'est 
imposée comme un incontournable des petits-déjeuners français. À Saint-Germain-du-Salembre, 
La Chanteracoise perpétue cette tradition en tant que dernière biscotterie artisanale de France.
Fidèle à sa recette originale des années 1960, l’entreprise engagée fabrique ses biscottes 
exclusivement avec du blé 100% français. Ses valeurs, son savoir-faire, ainsi que l’histoire de ces 
tartines grillées sont expliqués durant la visite d’un nouvel espace dédié immersif, la Biscothèque 
à Saint-Léon-sur-l’Isle. On y retrouve divers documents d’archives, affiches publicitaires et objets 
d’époque, …

21© Crédits photos : Déclic & Décolle - The Outdoors - Pastels Girault 
- La Chantéracoise

www.pastelsgirault.com

Plus d’information

VISITES INTELLIGENTES
non artificielles

Plutôt que des expériences interactives, les artisans font le choix de continuer à proposer des visites avec des échanges 
pour montrer la qualité de leurs produits. Authentiques, elles laissent des souvenirs fort à l’esprit. 

Le charme du tourisme ne réside-t-il pas dans le pouvoir des rencontres ?

www.la-chanteracoise.fr/visites

ACTUALITÉ DES HÉBERGEMENTS Quoi de neuf en Dordogne en 2026SAVOIR-FAIRE



TRUFFE, anti-âge aussi bon dans l’assiette que sur la peau !
Née d’un changement de vie, Truffe est la toute jeune marque de soins végans imaginée par Bianca et Christopher Bate, un couple britannique 
installé à Coubjours. Les champignons souterrains, cultivés dans leur propre truffière, sont envoyés dans le sud de l’Angleterre où un ami 
chimiste — basé dans un petit laboratoire indépendant, crée ces produits pour une nouvelle routine anti-âge. 
Uniquement distribuée en ligne et dans deux points de vente (France et Royaume-Uni), TRUFFE signe une 
cosmétique d’origine naturelle et résolument haut de gamme, qui fait quitter la truffe noire du Périgord de 
l’assiette pour investir celui de la beauté.

Quand la noix du Périgord est l’ingrédient star des cosmétiques
A Sarlat, Mylène Audit a lancé "Là Cosmétique d'ici", une marque engagée. Ses soins naturels et écoresponsables 
sont fabriqués à partir des noix bio et AOP du Périgord. Depuis sa création, la société maintient son cap d'une 
démarche résolument locale. Mylène privilégie les circuits courts et les collaborations avec les producteurs 
locaux pour garantir une cosmétique authentique.

Quant à Muriel Ollivier-Özbir, elle a ressuscité une tradition oubliée du patrimoine périgourdin : le savon à 
l'huile de noix (que l’on produisait déjà au XIXe siècle !). Dans son atelier-boutique installé dans une ancienne 
grange dîmière, à Liorac-sur-Louyre, elle crée des cosmétiques naturels qui marient savoir-faire ancestral et 
exigence contemporaine.

© Crédits photos : Les Coflocs - Là Cosmétique d'ici - Chris Bate-
black diamond truffle trees

pour les Patriotik Beauty

Et si la beauté puisait sa source dans les secrets d'un terroir ? Après des soins cosmétiques à base de tilleul (marque TIL - Beauty), 
d’autres propositions ont vu le jour. Elles privilégient des ingrédients d'exception et valorisent les producteurs locaux. 

Le territoire de la Dordogne Périgord est mis au cœur de la Marque.
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DES SOINS COSMÉTIQUES
"MADE IN PÉRIGORD"

https://lacosmetiquedici.fr

www.blackdiamondtruffletrees.com/truffe

Plus d’information
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www.latelierollioz.fr
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La visite dématérialisée à 360°
Plusieurs sites touristiques périgourdins ont opté pour cette visite virtuelle conçue spécifiquement 
pour les personnes à mobilité réduite. C’est notamment le cas du château de Castelnaud, des 
jardins de Marqueyssac, de La Roque Saint Christophe, des grottes du Roc de Cazelle et du clocher 
de Brantôme-en-Périgord qui affirment leur volonté de répondre aux attentes du public dans toute 
sa diversité. 
Grâce à un casque de réalité virtuelle, les personnes à mobilité réduite peuvent dès à présent 
visiter ces lieux difficiles d’accès sans bouger de leur fauteuil. Les images tournées avec du matériel 
spécifique garantissent une expérience de visite "comme si l’on y était", en restituant à merveille la 
réalité du terrain.

Renouvellement en 2025 du Label Tourisme & Handicap
•	La grotte de Villars - Monument Historique - Accessible aux personnes en situation de 

handicap auditif, mental et visuel, cette grotte présente un double intérêt : des concrétions 
minérales remarquables et des dessins préhistoriques authentiques.

•	Le Centre International d’art Pariétal (Lascaux 4) a adapté ses visites aux personnes en 
situation de handicap (moteur, auditif, mental et visuel).

23© Crédits photos : Déclic & Décolle - Les Conteurs - Guillaume 
Saramito

Plus d’information
www.visites-en-perigord.com https://perigord-dronne-belle.fr

SAVOIR-FAIRE

s’efforce de devenir plus inclusive
LA DESTINATION DORDOGNE PÉRIGORD

De plus en plus de sites culturels offrent des accès aménagés et des visites guidées adaptées aux personnes en situation de handicap. 
Hébergements, restaurants et lieux de loisirs mettent aussi en place des dispositifs d’accessibilité. Focus sur les nouveautés

www.dordogne-perigord-tourisme.fr

http://www.dordogne-perigord-tourisme.fr/preparer-son-sejour/tourisme-et-handicap
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www.dordogne-perigord-tourisme.fr
www.presse-dordogneperigordtourisme.fr

Comité Départemental
du Tourisme de la Dordogne

25 rue Wilson - BP 40032
24002 Périgueux Cedex

L'équipe du Service Presse
Tél. +33 (0)5 53 35 50 31 (Carine)

Tél. +33 (0)5 53 35 50 36 (Matthieu)
Tél. +33 (0)6 70 41 98 58

presse@tourismeperigord.com
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